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1 Be3onacHocCT

CnasBaiite ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.

®m 3anasete pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
TOoBaTa MHMopmaLma, 3a No-HaTaTblHA
cnpaBka WUnn 3a cneasawntTe coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypeaa B Cnyyan Ha noBpe-
Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHasHaueHue

Camo cneunanuampaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHeE NpPaBo-

TO Ha rapaHuua oTnaga.

Camo nNpu Ka4eCTBEHO BrpaxaaHe CbrnacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanmpawmar € oT-

rOBOpEH 3a 6e3ynpeyYHoTO MYHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha NOCTaBAHe.

VianonseanTte ypena camo:

® 33 NPUroTBAHE HAa ACTMA U HaMUTKMW.

® 104 HaA30p. HenpekbCcHaTO cneaete KbCu-
Te NPOLIECK Ha rOTBEHE.

= B JOMakMHCTBOTO U Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWA, KaTo Hanp.: B KYXHW 3a CNy>XUTENN B
mMarasunHn, opucu n pyru TbProBCKN 30HM;
B CE/ICKOCTOMAHCKM NOMELLEHNA; OT KANEH-
TV B XOTENN W APYTU XUIULHW NOLWM; B
Masiku XOTenun ot Tmna "nerno n 3akycka'".

® Ha BMcoymHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton e npoayKT oT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauyaBsa, 4ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHWK C LIEN 3aTOMJIAHE Ha
XpaHuTenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypenbwT e noaxoaaAul 3a ynorpeda B YacTHU [0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosu ypen Moxe [a ce U3nonssa oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 8 roanHu 1 OT JiMLa C HaMasieHu
PU3NYECKn, CETUBHU UM YMCTBEHM CMOCO0-
HOCTW WA JIUNca Ha OnuT U/UNn 3HaHWA, ako
ca nop HabnaeHue unn ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO Bes3onacHara ynoTtpeda Ha ypena u
ca pasdpanu nponstnuyalnuTe ot ynotpedata
OMacHoOCTH.

[euata He TpABBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
MounctBaHETO M NoadpwXKKata OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Aa ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacTt noa 15 roguHu n 6e3 Hab-
tofeHve.

[pbXTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
Jley oT ypena n 3axpansalima kader.



1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHaBaHUTE B Kamepara 3a roTBeHe 3ana-

AMMK NpeaMeTn Morar ga ce 3anandt.

» Hukora He cbxpaHABanTe 3ananvmmn npea-
METWN B Kamepara.

» AKO nma auMm, ypedbT TpAadBa Aa ce U3K/to-
4y MW WencensT Aa ce U3Ternn n Bpararta
[la ce OCTaBM 3aTBOPEHa, 3a Aa ce 3aaywar
EeBEeHTya/IHUTe MaaMbLu.

OcTatbunTe OT XpaHa, Ma3HuHaTa 1 COKbT OT

neyeHeTo MoraT [a ce 3ananar.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarTe rpyébute 3a-
MbpCABaHNA OT Kamepara, OT HarpesaTesn-
HUTE eNIeMEHTUN U NPUHAAIEXHOCTUTE.

MperpaBaHeTo Ha ypeaa MOxXe Aa Npean3Bu-

Ka noxap.

» Hukora He MOHTUpanTe ypena 3aa Aekopa-
TUBHa BpaTa WUnun Bpata Ha Lkad.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo Bpeme Ha ynotpeda ypeabT U HeroBuTe

[OKOCBALLM Ce YaCTh ca ropeLlm.

» [I3nckBa ce BHUMaHWe, 3a aa ce nsberHe
JOKOCBAHETO Ha HarpeBaTe/THUTE e/IEMEH-
™.

» MankuTe ageua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu
TpAdBa fga CToAT Aaneu.

[MpyHaoIeXHOCTUTE UK Cbhaa Ce HaropeLls-

BaT MHOrO.

» BuHarm nsBaxganTte ropewnTe npuHaanex-
HOCTWU WM CbAOBE C TOMNO3ALMTHU pPbKa-
BMLM OT Kamepara.

AIKOXO/THUTE Napu Morar Aa ce Bb3naameHAT

B ropeullaTta kamepa.

» VanonaeanTte camo Masiku KOm4yecTBa Ha-
MUTKM C BUCOK MPOLEHT Ha a/IkoX0oa B ACTU-
ATa.

» BHuMaTENHO oTBapAnTe Bparara Ha ypeaa.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT
usrapfHe c ropewia soaa!

JocTbnHUTEe Yactn Npu padoTta crtaBart rope-
L.

» Hukora He JOKOCBaWTe ropeLwmnTe YyacTu.

» [lpbXTe geuara aasneu.

Mpn oTBapAHe Ha BpartaTa Ha ypeaa Moxe Aa
nanese ropeula napa. Mapata cnopen Temne-
paTypaTta He e Buamma.

» BHumaTtenHo otBapAnTe BpaTata Ha ypeaa.
» [lpbXTe geuarta ganeu.

besonacHocT bg

OT BofaTa B ropeluata kamepa ce odpasysa

ropetla BoJHa napa.

» Hukora He Ha/mBanTe BOAa B HAropeLleHa-
Ta Kamepa 3a roTeBeHe.

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HapapackaHOTO CTbKIO Ha Bpararta Ha ypeaa

MOXE [1a CE MPbCHE.

» He nanonssante octpn abpas3nBHN NOUYNCT-
BalLM npenapaTtn Winm oCTPU MeTaHU CTbp-
raJIku 3a NOYNCTBAHETO Ha CTHKIOTO Ha
BpaTaTa Ha ypea, Tbi KaTo Te morar aa
HaapacKaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha ypeaa ce ABMXKaT npu

OTBapAHE W 3aTBapAHE Ha Bparata U MOXeTe

Ja ce npewmnere.

» He O6bpkante B obnactra Ha naHtuTe.

HanykBaHuATa, LENHATUHUTE UK CUYNBaHUA-

Ta Mo BbpTALLATA CE UMHNA OT CTbK/IO ca

onacHmu.

» Hukora He yapAnTe BbpTALlaTa CEe YNHUA C
TBbPAN NPEeaAMETN.

» BHumaTenHo npemecTtBanTe BbpTALlaTa ce
YMHKA.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

MoBpeneHa nsonauma Ha kabena 3a CBbpP3Ba-

He KbM MpexaTa npeacraBiaBa ONacHOCT.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTaKT Ha kabena
3a CBbP3BaHE KbM Mpexara C U3TOUHMLMK
Ha TONAKHA WK FOPELUM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTaKT Ha kabena
3a CBbpP3BaHe KbM Mpexara C OCTPU Bbp-
XoBe unn pwvoose.

» Hukora He nperbBanTe, He NpUTUCKanTe n
He npoMeHAnTe kadena 3a CBbP3BaHEe KbM
Mpexara.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[leua morar ga Hax/y3AaT Ha rnaesata cu ona-

KOBBUYHMA Matepuan Wan ga ce yBUAT B HEro U

[a ce 3afyLwiar.

» [IpbXKTe ganey oT Aeua onakoBbYyHMA MaTe-
puan.

» He ponyckanTe geua ga urpaAat ¢ onako-
BBbUHMA Matepuarn.

Ieua morar ga Bavwar uam ga norbaHat Mas-

KV YacTu 1 ga ce 3agyuwiar.

» [pbXTe ganed oT Aela Majkute YyacTu.

» He gonyckante geua ga Urpaat ¢ Masiku
yacTu.



bg besonacHocT

1.5 MukpoBbnHoBa ¢ypHa

MPOYETETE BAXHUTE YKASAHNA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/THO I CbXPAHETE
3A MNO-HATATBLUHA YTOTPEBA

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT
noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopef
npeaHasHa4yeHneTo, € onacHa u Moxe aa npu-
YMHW WeTW. Hanpumep Harpetute naHtomu 1
Bb3r/1aBHULUM CbC 3bPHEH MbAHEX MoraTt aa
Ce Bb3MJIAMeHAT 1 c/ie 4YacoBe.

>

Hukora He cyweTe Actua nnm obnekna ¢
ypeza.

Hukora He 3arpasanTe ¢ ypeaa naHTodwu,
Bb3r/1IaBHULM CbC 3bPHEH Mb/IHEX, MbOW,
BNaXHW napuanu uam noaodHw.
I3non3eanTte ypeaa camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTMA U HaMUTKW.

XpaHUTenHuTe NPOAOYKTN N TEXHUTE OMNaKOBKN
N CbAOBE MOrat Aa Ce Bb3IJ/IaMEHAT.

>

Hukora He 3arpAaBanTte XxpaHUTEHN NPOAYK-
TV B OMakOBKM 3a 3aJbp)XaHe Ha TonanHa.
Hukora He 3arpasarite 6e3 Haa30p XpaHu-
TE/HW MPOAYKTN B KOHTEMHEPW OT niacTMa-
ca, XxapTna unu apyrn ropumm matepuasnu.
Hwnkora He HacTpovBanTe NpekaneHo BUCO-
Ka MWKPOBB/IHOBA MOLLHOCT UK TBbpae
obnro Bpeme. OpueHTupanTe ce no AaHHW-
TE€ B HACTOALIOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpe-
Ba.

Hukora He cyweTe XpaHUTEHWU NPOAYKTU C
MUKPOBB/IHOBaTa ypHa.

Hunkora He pa3mpasaBanTe win 3arpasanTte
C TBBbPAE BMCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
UNK TBBPAE OBATO BPEME XPaHUTESTHN MPO-
OYKTN C HUCKO CbhAbp)XaHne Ha Boaa, Hanp.
xnA0.

OnnMoTo MOXe Ja Ce Bb3M/IaMeHN.

>

Hukora He 3arpABanTe 0/IM0 C MUKPOBbB/I-
HoBaTa (ypHa.

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocCT OT
eKcnno3usa!

TeyHocTUTE UK OPYTUTE XPAHUTENHW NPOAYK-
TW B MBTHO 3aTBOPEHN CbOOBE MoOrar IECHO
[a ekcnnoaupar.

>

Hukora He 3arpaBante TeYHOCTU U Apyru
XPaHUTENHN MPOAYKTU B MTbTHO 3aTBOPEHMU
cbaose.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocCT oT

usrapAaHua!

XpaHutenHuTe NpoayKTu ¢ TBbpada yepynka

NN KOXXa Morart Nno BPeEME Ha 3arpfaBaHe Uau

cnep Hero Ja ce cnykaT eKCn/I03MBHO.

» Hukora He rotBeTe Anla B NoctaBkaTa 3a
AnLa WM He 3arpaBanTe TBbPAO CBaApPeHU
ANLa B mocTaBKara.

Huvkora He rotBeTe pakooOpasHMu.

» [lpn AnUa Ha oYM MNK Ynua B Yalla npeasa-
puTenHo npodusante dentbka.

» [1pu XxpaHu ¢ TBbpAa YepynkKa Uam Koxa,
KaTo Hanp. AOBLAKW, JoMaTh, KapTodu Uim
HaQeHuUn, yepynkara MoXe Ja ce NpbCHE.
Mpeawn 3arpaBaHe NpoduinTe yepynkaTa nu
Ko)ara.

TonnuHata B 6ebellkaTta xpaHa He ce pasnpe-

Aena paBHOMEPHO.

» Hukora He 3arpABanTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Oebellka xpaHa.

» BuHaru ceanante kanaka unm éndepoHa.

» Cnep 3aTonnaHeTo pasknartete gobpe nnm
pasdbpKanTe.

» [poBepABariTe TemnepaTypara npean aa
fajeTe xpaHarta Ha JeTeTo.

3arpatute xpaHwn otgasar TorimHa. CbaoBeTte

MoraT Ja Ce HaropeLAr.

» BuHaru nssaxaante npuHaanexHocTuTe
NN CbaoBETE C TONNO3ALUMTHU PbKaBuLK
OT Kamepara.

[Mpn NIBTHO 3aTBOPEHWN XpPaHW onakoBKaTta

MOXe Oa Ce Crnyka.

» BuHaru cnassanite ykasaHuATa Bbpxy ona-
KoBKaTa.

» BuHaru nsBaxgamte ACTuATa OT KamepaTta
C TONN03alUTHN PbKaBULIN.

JlocTbnHUTE YacTn Npun padoTa cTasaT rope-

LK.

» Hukora He JOKOCBaMTe ropeLwnTe yacTu.

» [laseTe aeuata Hagaseu.

YnotpebaTa Ha ypena, KOATO He e cnopef

npeaHasHayeHneTo, e onacHa. Hanpumep

nperpAatTuTe NaHTodu, Bb3rNaBHULN CbC 3bp-

HEeH MbaHexX, MOu, MoOKpY napuanu n nogoo-

HW Oa goBeaat A0 uarapsHe.

» Hukora He cyweTe AcTua unm odnekna c
ypena.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypega naHtodw,
BBb3rNaBHULUM CbC 3bPHEH MbHEX, MbOun,
BMIAXHW napuanu uam noaooHw.

» 3non3BanTe ypena camMo 3a NpuUroTBaHe
Ha ACTUA U HANUTKW.



A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT
usrapfHe c ropewia soga!
Mpwn 3arpABaHe Ha TEYHOCTM MOXE Aa ce
CTUrHe no 3abaBeHO kunBaHe. ToBa Lie peue,
ye Temnepartypara Ha KuneaHe ce JocTura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MeXypyeTa.
TpabBa aAa ce BHUMaBa 1 nNpu cnado paskna-
llaHe Ha cbaa. [opellaTa TeYHOCT MOXE BHeE-
3arnHo Aa KunHe 1 ga ce pasnpbCHe.
» [pu 3arpaABaHe BMHaArKM NocTaBANTe MbXuLa
B CbAa. Taka ce n3baArea 3ad6aBeHOTO KuUM-
BaHe.

v X

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HenoaoxoaAawmAaT cba MOxXe aa rpbmHe. CbabT

OT nopuenaH n Kkepammka Moxe aa mma GuHNn

OYyNKN NO APBXKUTE N Kanaka. 3aa 1e3u

OYNKN ce Kpue KyxnHa. lNpoHnkHanara B Kyxu-

HaTa Bnara Moxe Aa AoBeae cbhbaa 40 NpbCKa-

He.

» lI3non3Bante camo noaxoaall 3a MUKPO-
Bb/IHOBaTa oypHa CbA.

Mpnbopute 1 cbaoBeTe OT MeTaa WU CbaOBE-

Te C MeTan morar Aa AosegaT A0 oOpasyBaHe

Ha UCKPW NPW YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

» [1pW UNCT MUKPOBB/IHOB PEXUM HUKOra He
N3Mos3BanTe MeTasIHN CbOOBE.

» [I3nonseante camo NoaxoAALn 3a MUKPO-
Bb/IHOBA ypHa CbAOBE W/ MUKPOB. pPe-
XUM B KOMOMHaLUMA C B Ha 3arpABaHe.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

Ypenst paboTn C BUCOKO HamnpexXeHue.

» Hukora He cBanante kopnyca.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
Cep1o3HO yBperwaaHe Ha 3gpaBeTo!
HenpaBnnHOTO NOYMCTBAHE MOXE [Aa pas3pyLumn
NMOBBPXHOCTTA Ha ypenda, Aa Haman BPpeEMETO
Ha M3Nona3BaHe 1 ga AoBede A0 ONacCHU CUTY-
auum, Kato Hanp. naamsalla MMKPOBB/IHOBA
eHeprus.

» PepnoBHO nouncTtBanTe ypeaa v HesabaBHO
OTCTpaHABanTe OCTaTbUUTE OT XPaHUTENHMN
NPOOYKTW.

» BuHaru nogabpanmte ymctu Kamepara,
Bpartarta 1 orpaHu4nMTeNnA Ha Bpartara.

- "MoyncrBaHe v noaapwKKa",
CrpaHuya 14

Hukora He nsnonaeanTe ypeaa, ako Bparata

Ha Kamepara e nospegeHa. Moxe aga nsnese

MWKPOBB/IHOBA eHEPruA.

» Hukora He n3non3eanTe ypeaa, ako Bpara-
Ta Ha ypeaa unu njactMmacoBarta pamka Ha
Bpararta ca NoBpeaeHN.

» OcurypaBanTte PeEMOHT camMo OT oTaena no
obcny)XBaHe Ha KIMEHTW.

Mpn ypean 6e3 kanak Ha Kopnyca nanusa

MWKPOBbB/IHOBA eHeprus.

» Hukora He cBanAnTe Kanaka Ha kopnyca.

» [Mpwn gernHoCTM No noaapwKKa Ui PEMOHT
ce obaxpaarnTe Ha KAneHTckaTa cnyxoa.

2 [lpenoTBpatABaHe Ha MaTepUanHM LLETH

2.1 Mo npaBuno

BHUMAHMUE!

AKO B ropetlaTa kamepa ce Hamupa Bojaa, ce obpasysa

BoJHa napa. BbaMoxHM ca noepean nopagu cMmaHara

Ha Temneparypara.

» Hukora He Ha/MBalTe BoJa B HaropelleHaTa Kame-
pa 3a rotseHe.

BnaxHocTTa 3a No-Ab/Aro Bpeme B kamepaTta Boau 10
KOpOo3KA.

» WsbbpcBaiiTe KOHAEH3HaTa Boaa cief BCAKO roTBe-
He.

» He cbxpaHABaTe BNaXHU XPaHUTEHW MPOAYKTU B

saTBopeHaTa kamepa 3a roTBeHe 3a MPOab/IKUTEN-
HO Bpeme.

» He cbxpaHaBanTe ACTUA B KameparTa.



bg OnasBaHe Ha OKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMKA

OxnakaaHeTo ¢ OTBOpPEeHa BpaTa Ha ypeaa nospexaa C

TeueHune Ha BPEeMeTo CbCeaHnTe LWkKadoBe.

» Cnen paboTta ¢ BUCOKK TeMnepaTtypu ocTaBeTe Ka-
MepaTa [Ja ce oxs1aam caMo B 3aTBOPEHO CbCTORA-
HKe.

He 3axBalyarite npeaMeTv ¢ BpaTata Ha ypefna.
Cnepn pabota ¢ MHOrO Bflara ocraBeTe Kameparta OT-
BOPEHa, 3a [la N3CbXHE.

Upes na3nonsBaHeTo Ha BpaTtata Ha ypeaa Kato NMoBbpX-

HOCT 3a cAgaHe Wiu onupaHe BpartaTa Ha ypeaa MoXe

[a ce nospeau.

» He nocrtaBante npeaMeTV U He cAganTe unn ce
yBUCBalTe WK onupanTe BbpXy BpartaTa Ha ypeaa.

2.2 MukposbnHoBa pypHa

CnagBalite Te3M yKasaHusa, Kkorato 1Manosa3sare MUKpPO-

BBJTHU.

BHUMAHUE!

AKO MeTa/l JOKOCBa cTeHaTa Ha kamepara, Bb3HMKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT Aa noBpeaaT ypeaa unv aa paspy-

LaT BbTPELWHOTO CTLK/IO Ha BpaTara.

» MeTtanute, Hanpumep AbXxuua B Yalla, TpAGBa aa
ObaaT Ha Pa3CcToOAHUE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara 1 OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

ANyMUHNEBUTE KyMnK B ypeaa MoraT Aa NPUUNHAT UCK-

pu. YpeabT ce noBpexaa B peayntaT Ha odpasyBaHute

NCKPW.

» He u3nonseante anymMMHNEBK TaBu B ypeaa.

PexunmbT Ha padoTa Ha ypena 6es AcTMA B KamepaTa

BOAV OO MpPEeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTupanTe MMKPOBBIHOBUA PexnM 6e3
ACTMA B Kamepara. VI3knoueHne npaBn KpaTtkoTpa-
€H TeCT Ha CbAOoBeTe.

==

v | X

MHOroKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKN 3a MUKPOBB/I-

HOBa AMPEKTHO €AHO cned APYro C TBbpAe BMCOKa MUK-

POBB/IHOBA MOLLHOCT MOXe [a [oBeae [0 noBpeaa Ha

KamepaTa.

» Mexay NnpuroTeAHMATa OCTaBANTE ypeaa Aa ce Ox-
naxaa 3a no HAKOSIKO MUHYTW.

» HwuKora He HacTpolBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBL/I-
HOBa MOLLHOCT.
3nonaeainte makcumym 600 BaTa.
BuHaru nocrasaite Topduukarta ¢ nykaHku BbpXy
CTbK/IEHA YMHUA.

3axpaHBaHeTO 3a MUKPOBBL/IHOBA (ypHa Liie ce noBpe-

OV Npu CBaNAHe Ha Kanaka.

» Hwukora He cBanAnTe Kanaka Ha 3axpaHBaHeTO 3a
MUKPOBbBHOBATA hypHa B kamepara.

OTcTpaHaBaHeToO Ha NPO3Pa4YHOTO PONNO OT BbTPELIHA-

Ta CTpaHa Ha BpaTarta noBpexaa BpaTaTta Ha ypeja.

» Hwukora He oTCTpaHABanTe NPo3padYHOTO HOINO OT
BbTPELLHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa.

[MpoHMKBallaTa BbB BbTPELWHOCTTA Ha ypeda Bnara Mo-

e Ja NoBpeav 3aBMXBAHETO Ha BbpTALllaTa ce UMHKUA.

» CnepneTe Npoleca Ha roTBeHe.

» [1bpPBO HACTPOWTE MO-KPATKO BPEME M MPKN HyxXaa
yOb/XETe BPEMETO.

» Hwukora He nsnonssante ypena 6e3 BbpTALLa Ce Un-
HUA.

HenoaxoaAawwWTte cbaoBe Morar Aa foseaar [0 LWeTH.

» [lpu n3non3eaHeTo Ha rpuna, UM Ha KoMOUHMpaH
MUKPOBB/HOB PEXNM U3MNON3BaTe caMo ChaoBe,
KOUTO M3gbpKaT Ha BMcOKaTta Temneparypa.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MKOHOMMUSA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNagbuUMH
OnakoBbyHUTE mMartepunaanm ca CbBMeCTUMMN C OKOJIHaATa
cpeda n morart ga ce nanona3sart NnoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMNOHEHTU 3a OTnagbLn
pasfesHo crnopes Buaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnassarte Te3n ykasaHusa, BawunaTt ypen e KOHCy-
MUpa No-Masnko TOK.

Panko oTBapaiTe BpaTaTa Ha ypeaa npu padota.
= Temnepatyparta B kamepata ce 3anassa u ypeabsT
He TpABBa Ja HarpABa AOMbAHUTESNHO.

CKpwuiiTe YaCcoBHMKA B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
m YpeabT NecT eHeprua B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

BenemkKa:

YpeObT ce Hyxaae:

® B PEXWUM C BKOUEH aucnnen ot makc. 1T W

® B PEXWUM C UBKAOYEH amcnnen ot makc. 0,5 W
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4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnyBaHe

MocpencTBoM naHesna 3a oOcNy)BaHe ce HacTponBaT
BCUUKM (DYHKUMM Ha Bawmna ypea n ce nseexaa MHhop-
Mauumsa OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

BenemkKa: B 3aBuCMMOCT OT TMna ypea aetanamre Ha
duryparta morar ga ce pasnuyasat, Hanp. No UBAT U
dopma.

|
Vo
l
Vo
o o
f—

_
=
!

&3~

=)

— =

o
=

—/ —/ —/
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—// —// —//

Start

Stop

nl —

ABTOMaTUYHO OTBapAHe Ha Bpa-
Tata

Bparara ce oTBapA aBTOMAaTUYHO.

CeH3opHK noneta

N3bepeTe yHKLMA.

bytoH vac

HacTtpoliTe nnn nokaxere yaca.

BbpTAaw ce npeskntousaten

HaCTpOVITe Yyac, NpoaAb/IXUTE/THOCT UK nporpamvHa aBTo-
MaTunka.

g BEN B

ducnnen

[MokaxeTe yaca nnm NPOABLIHKUTENHOCTTA.

CeH3opHH noneTa

CeH30pHUTE nosieTa NpeacTaBNABaT YyBCTBUTENHN HA
[IONMP MOBBPXHOCTW. 3a n36op Ha YHKLMA HATUCHETE
CbOTBETHOTO MoJie.

90-900 V136epeTe MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
BbB BAaTOBE.
(P] N3bupare Ha nporpamMHa aBToMaTw-

Ka.




bg [MpuHagnexHocTn

kg N3bepete Terno npu nporpaMure.

v Na3bepeTe rpuna.

® HacTtponTte nnn nokaxere yaca.

Start Craptupaiite padorara.

M N3bepete namer.

Stop CnpeTe Wn 3aapbKTe BPEMEHHO pa-
foTaTa.

al OTBOpeTe BpaTtata Ha ypesa.

B'prFlI.I.I ce npeBKnro4yepaTen

C BbpTAWMA Ce NMPEBK/IOYBATE NMPOMEHATE HACTPOE-
HUTE CTOMHOCTU, KOUTO Ce MOKas3BaT Ha AMCNen.
BbpTAwmMAT ce npeBktoYBates xbTea. 3a aa MGukcu-
pate Uiy ocBoOOANTE BLPTALLUA Ce NPEeBKIoUBaTes,
HaTUCHETe ro.

4.2 Buaose 3arpaBaHe

ABTOMaATHU4YHO OTBapfAHe Ha BpaTtaTa

AKO 3agencTBaTe aBToMaTuyHMA OTBapAY Ha BpaTaTta,

BpaTarta Ha ypeda nojackada. Bue moxeTte ga otBopute

BpaTtaTa Ha ypeaa u3usaio Ha pbKa.

Benemku

= [lpu NpekbCcBaHe Ha eNeKTPUYEeCTBOTO aBToOMAaTNY-
HOTO OTBapsAHe Ha BpaTaTa He (PyHKLMOHMpa. Bue
MOXKeTe Aa OTBOPUTE BpartaTa Ha pbka.

= AKO OTBOpMWTE BpaTtarta Ha ypeaa no BpeMe Ha pe-
UM Ha padoTa, To padoTarta cnupa.

= AKO 3aTBOpUTE BpaTtaTa Ha ypeaa, PexWMbT Ha pa-
6oTa He Npoab/KaBa aBToMatnyHo. Bue Tpadea na
cTapTupare pexuma.

= AKO ypeObT € U3K/0UEH 3a NO-AbAro Bpeme, Bparta-
Ta Ha ypeda ce O0TBapA CbC 3aKbCHEHMUE.

TyK We oTKpueTe npernen Ha BuaoBeTe HarpasaHe. e nonyunte npenopbki 3a M3MN0NA3BaHETO Ha BUOOBETE Harpsa-

BaHe.

Cumson Ume Ynotpeba

90-900 MwnkpoBb/HOBa yp- PasmpasABaHe, rOTBEHE WAW 3arpABaHe Ha ACTUA U TEUHOCTW.
Ha

v Mowun paTuHMpaHe Ha ACTUA.

MWKPOBB/IHOB KOMOU- B [leyeHe Ha 3anekaHKu 1 OrpPeTeHu.
HUPaH PEeXnM ®m  3anuyaHe Ha ACTUA.

4.3 Oxnawpaaly BeHTUNaTop

OxnaxJallmnAaT BEHTUIATOP Ce BK/UBA U U3K/IUBA
npv HyXJa.

Mpu MUKPOBB/IHOB PEXNM Kameparta ocTasa CTydeHa.
Bbnpekn ToBa oxnaxaallMAT BEHTUIATOp Ce BKoYBa.
BenemKa: OxnaxaalmaT BEHTUIaTOP MOXe Aa npo-
OBk Aa padoTn opu 1 ako YPeabT Beue e USKII0-
YeH.

4.4 HoHpaeH3upana Boaa

Mpu roTBeHe B Kamepara W1 rno Bparara Ha ypeaa Moxe
Ja ce obpasyBa KoHaeH3Ha Boga. KoHaeHsHara Boaa e
HOpMaJiHa 1 He 3acTpallaBa PyHKLUMOHWPAHETO Ha ype-
na. Cnen rotBeHe n3BbplieTe KoHAeH3HaTa Boaa.

5 [lMpuHagneHOCTH

ianonssante opurnHanHn npuHaanexHoctu. Te ca
cneunanHo npuroaeHn 3a BawmAa ypeg.

AKcecoapu Ynotpe6ba

Ckapa m  Ckapa 3a neueHe Ha
rpun 1 3annyaHe
m  CKkapa KaTo NoBbpx-
HOCT 3a NocTaBAHe Ha
cbaoseTe
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6 MMpeau nbpsBarta ynotpeba

M3BbpLUeTe HACTPOWKUTE 3a NMbPBOTO MyCKaHEe B €KCM-
noartauua. lNouncrtete ypena n npuHaanexXHoCTuTe.

6.1 MbpBO NycKaHe B eKcnnoarauua

3BbplIeTe HACTPONKUTE 3a MbPBOTO NMycKaHe B eKcr-
noatauus. MouncreTe ypeaga U NpUHaaNexXHoCTUTe.
BenemKa: Crnen cBbp3BaHe KbM TOKa UM crinpaHe Ha
TOKa MpPO3ByyaBa CUrHasl 1 Ha AUCMIesa ce BMKaaT Ha-
KOMKO Hynn. Moxe ga ca HyXXHW HAKOMKO CeKyHau, Ao-
KaTo MpPO3BYYM OLLE eaVH CUMHa 1 MOXeTe [a HacTpo-
uTe yaca.

1. Hatuchete G.

v Ha ancnnena ce Bmxaa 12:00. VinankaTopHaTa nam-
nuuka Hag O ceeTu.

2. HacTtpolite yaca nocpeacTBOM BbPTALIOTO Ce KOn-
ye.

3. Hatuchete G.

6.2 3arpAaBaHe Ha KameparTa

1. HatucHere Start.
2. AKO Kamepara ce e oxaauna, nouncrete rnaakute
MOBBPXHOCTU ChC CamnyHeH PasTBoOp W Kbpra.

6.3 MNMouucTBaHe Ha NPUHAANEHHOCTUTE

» [louncrteTe NPUHAONEXHOCTUTE OCHOBHO CbC cany-
HEH pPa3TBOP N MEKa Kbprna.

6.4 Usnons3BaHe Ha BbpTALlaTa ceé YHUHUA
M3nonsBarite ypeaa cu camo C NoCTaBeHa BbPTALLA CE
UNHUA.

1. MocTaBeTe posikosuA NpbCTEH (@l BB BATLOHATUHA-
Ta B Kamepara.

//

2. Qukcupaiite BbpTAWAaTa ce unHuA [b] B 3aaBmKBaHe-
To (€] B cpenaTta Ha AbHOTO Ha KameparTa.

3. lNpoBepeTe ganu BLPTALATA CE YMHUA € NPaBUIHO
ukcupaHa.

BenemkKa: Bbprawara ce YMHnA MOXe aa ce BbPpTU Ha-

JIABO WX HAOACHO.

7 OCHOBHM NOJNIOMEHUA Npu paboTa c ypena

7.1 CTOMHOCTU Ha MUKPOBBNIHOBaTa
MOLLHOCT

TyK We oTKpueTe npernen Ha MMKPOBBL/IHOBUTE MOLL-
HOCTW 1 TAXHaTa yr|0Tpe6a.

MukpoBbnHOBa Ynotpeba

MOLLHOCT BbB BaToO-

Be

90 Pa3mpassaBaHe Ha 4yBCTBUTEN-
HU ACTUA.

180 PaampassaBaHe 1 gomsnuyaHe
Ha AcTuA.

360 [oTBEHE Ha Meco 1 pubda unu
3arpsaBaHe Ha YyBCTBUTETHW AC-
™IA.

600 3aTonnanTte U NpuUroTeanTe Ac-
™A,

900 3arpaBante TEUHOCTW.

Benemka:

MoxeTe Ja HacTPoUTE MUKPOBB/IHOBUTE MOLLHOCTM 3a
onpeaeneHo BpeEMETPaeHe:

= 900 W 3a 30 MUHyTK

= 600 W 3a 60 MuHyTn

= O0 W, 180 W 1 360 W 3a 99 MuHyTHK

7.2 MNMoxaxoAasil 3a MMKPOBDBJIHU CbA U
npuHagnexHocT

3a fa ce sarpAsaT paBHOMepHO BalumTe ACTMA 1 Aa He
ce noBpex/aa ypeaa, n3non3eante NoaxoanALl Cba u
NPUHaANEXHOCT.

BenexkKa: Npean na nanonassarte cbaa 3a MUKPOBBII-
HOB pexum, chdnoaasanTte JaHHUTE Ha NPOU3BOANTE-
nA. Npn CbMHEHNE N3BBLPLUETE TECT CbC ChA.



bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

MoaxoAanALl 3a MMPKOBBIIHOBa pypHa

Cbnose v npuHagnew-  OBGoOCHOBKa

HOCTH

Cba oT ycTonumMB Ha Ton-  Te3n matepuanm nponyc-
JMHa 1 noaxoafll 3a MUK-  KaT MUKPOBbBAHUTE. MUK-
POBBL/IHOB PEXUM MaTeEpPU- POBBIHUTE He noBpexaar
an: yCTOMUMBUTE Ha TOMMHA
= CTBbKNO CbaoBe.
= CTbkoKepamumka
= [lopuenaH
® YcToMumMBa Ha Temne-

paTypa nnactmaca
= Hanmb/AHO riasupaHa

KepamMmuka 6es Hanyk-

BaHMA

MeTaneH npuéop BenemkKa: 3a na ce us-
6erHe 3abaBeHOTO KUMBa-
He, MOXeTe [a 13nonsea-
Te MeTanHu npudopu,

Hanp. nweXxXuua B 4Yallara.

BHUMAHUE!

AKO MeTas1 JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKPU, KOUTO MoraT [a NnospeasaT ypeaa win fa paspy-

laT BbTPELIHOTO CTHK/IO Ha BpaTata.

» MeTanute, HanpuMmep Mbxuua B vala, Tpadsa ga
ObOaT Ha Pa3CTOAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

He e noaxoanLy 3a MUKpOBbJIHOBa $pypHa

Cbaose v npuHaane- O6GOCHOBKa

HOCTH

MeTtaneH cba MeTansT HEe nponycka
NPEMNUHaBaHETO Ha MUK-
pPOBBAHN. ACTMATA enBa

ce sarpAsar.

CbaoBe CbC 3n1aTHU Un
cpedbpHN dekopaunumn

MWKPOBB/IHWUTE MOraT Aa
noBpeaAT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObPHN JeKopaunn.
CbBeT: AKO npounssoanTe-
AT rapadTupa, ye CbabT
€ noaxoadALl 3a MUKPO-
Bb/IHW, MOXETEe Aa U3Nos-
3BaTe cbaa.

7.3 TecTBaHe Ha cbJ 3a CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBBJIHU

[MpoBepABanTe cbaa 3a CKIOHHOCT KbM MUKPOBB/THU C
TecT 3a cbaoBe. CaMo Npu TECT 3a CbAOBE MOXETE Aa
n3nona3sarte CbAa B MUKPOBB/THOB PEXNM 6es AcTumA.

A NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT u3rapfaHe ¢
ropeuia soga!

JocTbnHUTE YacTn nNpu padoTta cTtaBaTt ropeLlm.

» Hwukora He AQoKoCBaWTe ropeLmTe YacTu.

» [pbxTe neuata naneu.

1. [lpasHMAT Cba Ce NOCTaBA B kKamepara.
2. [NocTaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakKcumMasaHa
MUKPOBBIHOBA MOLLHOCT.
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3. CraptupanTte padoraTta.
4. MHorokpartHo npoBepeTe Cchaa:
— Korarto cbabT € CTYAEH WK ¢ TeslecHa Temnepa-
Typa, TOM € NOAXOAALL 32 MUKPOBBHM.
— Korarto cbabT e ropell Wi Bb3HUKBAT UCKPW,
npekpateTte Tecta. CbabT HE & Noaxoaall 3a
MUKPOBBHMN,

7.4 HacTpo#Ka Ha MUKPOBbJIHOBUA PEHUM

BHUMAHUE!

PexnmbT Ha padoTa Ha ypena 6e3 AcTvA B KamepaTa

BOAW [0 NMPeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTupainTe MUKPOBBLIHOBUA PEXnM 6e3
ACTMA B KamepaTa. M3knoueHne npasu KpaTtkoTpa-
€H TecT Ha CbAoBeTe.

=I5

v | X

CobBeT: 3a ga 1snosnseare ONTMMaIHO ypeaa Cu, MOXe-
Te Aa Ce OpueHTMparte No AaHHUTE B MPENOPbKUTE 3a
HacTpownKa.

— "Taka crasa”, CtpaHuya 18

1. CnasBalitTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT.
— CrpaHuya 4

2. CnasBaiiTe ykasaHuAaTa 3a n3bArsaHe Ha martepuari-
HW weTtn. = CtpaHula 6

3. CnasBainTe ykasaHuATa 3a noaxoaaln 3a MUKPOBbBII-
HOBa (bypHa CbAOBE M MPUHAANEXHOCTU.
- CTtpaHuya 9

4. C OyTOHUTE HACTPOWTE XenaHata MUKPOBHL/IHOBA
MOLLHOCT.

5. C BBbpTAWMA Ce NPeBKIOUBATEN HACTPONTE XeaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

BenexkKa: Ako no BpemMe Ha padoTa oTBOpUTE Bpartarta

Ha KamepaTa, MMKPOBb/HOBATa ypHa crnvpa padoTa u

HacTPOeHOTO Bpeme. AKO 3aTBOpUTE BpartaTa Ha Kame-

paTta, pexXuMbT Ha padoTa nNpoab/Kasa aBTOMATUYHO.

7.5 MNMpomAHa Ha NPOABMKUTENHOCT
MoxeTe na NMPOMEHATE MPOAB/DKNTENHOCTTA MO BCAKO
BPEME.

» C BbPTAWMA Ce NPEeBK/UBATEN HACTPOWTE XenaHa-
Ta NPOABL/IKUTENHOCT.

7.6 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

1. HaTucHete Stop unn otBopeTe BpaTaTa Ha ypeaa.

v WHavkatopHara namnuuka Haa Start ceetw.

2. 3a ga npoavnxkuTe paboTarta, 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
ypena v HatucHeTte Start.

7.7 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHete ABa mbTu Sop nam OTBOpETE Bpatara un
HaTucHeTe Stop BeaHBX.
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8 lpun

C rpuna MOXeTe Aa 3aneyeTe Win nperieyete ACTnATa
cu. I'punbT MOXeTe Aia 13non3eare CaMOCTOATE/THO UN
B KOMOUHaUWA C MUKPOBDB/THOBNA PEXNM.

8.1 HacTtpo#Ka Ha rpuna

» C BBbPTAWMA Ce NPEBK/IOUBATENN HACTPONTE XeaHa-
Ta NPOAB/MKUTENHOCT.

8.2 MNpomAaHa Ha NPOABAKUTENHOCT

MoxkeTe Ja NPOMEHATE NPOABL/MHKUTENHOCTTA MO BCAKO

BpPEME.

» C BbPTAWMA Ce NPEBK/IOUBATE HACTPOWUTE XeNaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

8.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHeTte Stop uan oTBopeTe BpaTata Ha ypena.

v WHaukatopHata namnuuka Haa Start ceetw.

2. 3a pa npogwmkuTe padoTara, 3aTBOPETE BpaTaTa Ha
ypena v HatucHete Start.

8.4 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTte aBa Mbtu Stop mnm OTBOpETE Bpartara un
HaTucHeTe Stop BEOHDX.

8.5 KoMO6MHMpPaH MUKPOBBIIHOB PEXUM

3a [a CKbCUTe NPOAB/MKUTENIHOCTTa Ha FOTBEHE, MOXe-
Te [a nsnonsearte rpun B KOMOMHaLUMA C MUKPOBBIHOB
PEXNM.

HacTpo¥ika Ha KOMOMHUPaAH MUKPOBBIIHOB
pexum

1. HatucHeTe BbpXxy MMKPOBBAHOBA MowHocT 90, 180
nnn 360.

v WHovkaTtopHaTa namnuuka Hag HatucHaTua OyToH
ceetn 1 ancnneAat nokasea 1:00 muH.

2. HatucHete w.

3. C BbpTAWMA Ce NpeBKIOYBATEN HACTPOWTE XenaHa-
Ta NPOABL/IKUTENHOCT.

BenemKa: AKo no Bpeme Ha padoTta OTBOpWTE BpaTaTa

Ha KamepaTa, MMKPOBbB/IHOBATa (hypHa crnvpa padoTa u

HaCTPOEHOTO Bpeme. AKO 3aTBOpPUTE BpartaTta Ha kKame-

paTta, pexuMbT Ha padoTa Npodb/xasa aBTOMATUUHO.

9 MMawmer

C dyHkUMATA NameT MOXeTe Aa 3anaMmeTABaTe HacT-
polikaTa 3a ACTUe W Aa A U3BMKBATE OTHOBO MO BCAKO
Bpeme.

CbBeT: AKO YECTO NMpUroTBATE ACTNE, N3MOoA3BaNTe
dyHKUnATa Memory.

9.1 3anameTABaHe Ha nNporpaMmu ¢
¢yHKunAaTa Memory

Benemka:

= He MOXeTe Ja 3anameTtABaTe HAKOMKO MUKPOBBIHO-
BM MOLLHOCTW NOC/e40BaTesHO.

= He MOXETe Ja 3anameTtABate aBTOMaTUYHK Nporpa-
MU.

1. HatuchHete M.

v WnaoukartopHara namnuuka Haa M ceetn.

2. C ByToHWUTE HaCTPOWTeE XenaHata MUKPOBBL/IHOBA
MOLLHOCT.

v WHavkatopHaTa namnuuka Hajg 6yToHa CBEeTU W Auc-
nneAat nokasea 1:00 MuH.

3. C BbpTAWMA Ce NpPeBK/OUBATENN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

4. Tpu Hyxxga ns3bepeTte egHa OT onuUnUTE:
- 3a pa sanametute Memory n ga craptupare Bed-

Hara, HatucHete Start.

- 3a pga sanametnte Memory 1 aa He craptupare,
HatucHete M.
v AKO ypeabT He cTapTupa, Ha AWUCTUIen ce Nnokassa
yaca v ypeobT sanamertAsa HacTponkara.

9.2 CrapTupaHe Ha ¢yHKUuATa Memory

MoxeTe fa ctapTupare sanaMmereHara nporpama Cbs-
cem fiecHo. lMNMocTaseTe BawweTo AcTue B ypena u 3aTeo-
peTe BparaTa Ha ypeaa.

1. Hatuchete M.

v [loABABar ce 3anamMeTeHnTe HaCTPONKM.

2. HatuchHerte Start.

9.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHerte Stop unan otsopeTe BpaTaTa Ha ypeaa.

v WHaoukatopHata namnuuka Haa Start ceetw.

2. 3a pa npogwmkuTe padoTara, 3aTBOPETe BpaTaTa Ha
ypena v HatucHete Start.

9.4 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HarucHerte gsa nbTM Stop uam oTBOPETE BpaTaTa v
HatucHeTe Stop BeOHBbX.

11
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10 [Mporpamu

C nporpamuTe BawwuAar ypea Bu nomara npu npuroTea-
HEeTO Ha PasNnuUHK ACTUA U N30Mpa aBTOMaTUYHO OMTU-
Ma/IHUTE HACTPOMNKM.

10.1 HactpouBaHe Ha nporpama

1.
2.

v
3.

10.4 Pasmpa3sfaBaHe C nporpaMmHa aBToOMaTUKa

M3bepeTe nporpama.

Hatuckaiite [P}, nokaTo OMCNNEAT NOoKaKe XenaHus
HOMEep Ha nporpamara.

NHovkatopHaTa namnuuka Hag [P] ceeTw.

HatucHete kg.

NHovkatopHaTa namnuuka Haa kg csetm n aucnnear
nokassa NpeaIoXeHo Terno.

HacTtpoWite Ternoto Ha ACTUEeTO NOCPeACcTBOM BbPTA-
LOTO Ce KoMue.

B cnyuan ue He MOXeTe oa BbBEAETE TOUHOTO Ter-
110, 3aKPbI/1eTe Ters0To Harope Win Hadony.

3a pa craptupare padortarta, HatucHeTe Start.
MHOvKaumaTa nokassa N3TtmyaHeTo Ha NpOoab/aXnu-
TenHocTTa.

6. AKO Mo BpemMme Ha nporpama rnposByYn CUrHasl, OTBO-
peTe BpaTaTa Ha ypeaa.
— Pasgpoberte, paszdbpkalTe Ui odbpHETE ACTUE-
TO.
- 3artBopeTe BpaTaTa Ha ypeaa.
- HartucHere Start.

10.2 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHete Stop unn otBopeTe BpaTaTa Ha ypeaa.

v WHoukatopHaTa namnuuka Haa Start ceetu.

2. 3a pa npogbmkuTe padoTara, 3aTBOPETe BpataTa Ha
ypena v HatucHeTe Start.

10.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHete aBa mbTu SIOp yam oTBOPETE BpaTtara u
HaTucHeTe Stop BeaHBX.

C 4-Te nporpamu MOXeTe [a pasmpasfaBate Meco, NTuum 1 xnao.

Mporpama fActHe CbnoBe JuanasoH Ha Terno B Kr
PO Karnma OTBOPEHO 0,20-1,00
P02 [MapueTta meco OTBOPEHO 0,20-1,00
P03 [Nnne, nunewkn paspacos- OTBOPEHO 0,40-1,80
KU
P04 Xna6 OTBOPEHO 0,20-1,00

Pasmpa3sfaBaHe Ha ACTUA C NporpamHa
aBTOMaTUKa

1.

4.
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VI3BageTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTN OT onakoBKara.
Vi3nonaeanTte xpaHUTeNHW NPOAYKTN, KOUTO Ce CKNa-
avpar B IerHano NofIoXeHNE 1N Ha NopUMK Npu

-18 °C.

[Mpeternete xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU.

Ternoto Bu e Hy)XHO, 3a Aa HacTpouTe nporpamara.
[TocTaBeTe XpaHUTEHUTE MPOAYKTM BBbPXY MOAXO-
OALL 38 MUKPOBBIHOBY (DYPHU, MAOCHK CbA, HaMp.
CTbKJ/IEHA UM NOPLENaHOBA YMHMA.

He nocrtaBanTe kanak.

HacTtpolite nporpamaTta. — CrpaHuya 12

5. benemHKa: Korato pasmpasnaBare Meco 1 Ntuuu, ce
obpasyBa TeYHOCT.

OTcTpaHeTe TeuHocTTa Npu odpbllaHe N B HUKAKHLB
cnyJyan He A N3NOM3BanTe N He NO3BONABANTE KOH-
TaKT C APYrn XPaHUTETHU NPOAYKTW.

6. Otoenete eaHW OT ApPyru NMIOCKUTE napyeTa u Kaw-
mMaTta npeav BPEMETO Ha NMpPEecTOoMn.

7. Pas3mpaseHuaT xpaHuTeneH npoaykT TpAdsa aa
npecton owe 10 go 30 MUHYTK, 3a Oa Ce U3paBHU
Temneparypara.

[fonemnte napueta MECO Ce HYXXAAAT OT MO-Ab/r0
BPEME Ha MPEeCTOW B CpaBHEHUE ¢ Mankute. Mpwu
NTUUKX cnea BDEMETO Ha NPECTol n3BadeTe BbTpell-
HOCTUTE.

8. MoxeTe ga npoabmkuTe oBpadoTkara Ha XpaHuTes-
HUTE NPOAYKTW Aopu Korato aebenuTe napyeta
€BEHTYa/THO OlLIE He Ca Hamb/HO pa3mMpaseHu.
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10.5 FoTBeHe ¢ NporpaMHa aBTOMaTHKa
C TPUTE NPOorpamMn 3a roTBeHe MoXeTe Aa NPpUroTBATe Opua, KaDTO(*)VI nnn 3eneHvyun.

Mporpama  fAcTtue Cvaose Auvana3oH Ha YKa3aHuA
TEerno B Kr
PO5 Opus C Kanak 0,05-0,20 = 3a opu3 13Nona3BanTe ronAama, Bucoka dopma.
= He nsnonssante opn3s 3a ObP3O NPUrOTBAHE B MINK.

Ha 100 r opus gobaseTte ABOWHO A0 TPONHO KONMYec-
TBO BOAA.

3a KapTodu ChC CoN HapexeTe NpecHuTe KapTohu
Ha MaJiKy, paBHW NapyeTa.

m Ha 100 r kapTodu cbe con nodasete efHa C.J1. Boga
M MaslKO CO/l.

PO7 3eneHuyun ¢ Kanak 0,15-1,00 m  [lpeTernere NpecHun, MOUYNCTEHN 3eNEHUYLIN.
HapexeTe 3eneHuyLnTe HaA Masik1, paBHM napJyeTa.
Ha 100 r seneHuyun godaseTe efHa C.1. BOAa.

P06 KapTtodn C Kanak 0,15-1,00

FoTBeHe Ha ACTUA C NporpamMHa aBToOMaTUKa 4. Hactpoite nporpamaTta. = CrpaHuia 12

1. MpeTernete XpaHUTENHUTE NPOAYKTU. 5. Cnen n3tnyaHe Ha nNporpamMaTa pasdbpkante xpaHu-
Ternoto Bu e HyxHO, 3a Aa HacCTpouTe NporpamMara. TE/THNTE NPOAYKTN OLLUE BELAHBX.

2. [ocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTWU B NOAXOAALL 3a 6. XpaHuTesHUAT NPOoAyKT TpAOBa Aa NpecTou oule 5
MUPKOBB/IHWN CbA, U FO 3aTBOPEeTe C Kanak. Ao 10 muHyTW, 3a Aa ce “3pasBHU Temnepatypara.

3. ﬂoéaBeTe KO/IMYECTBO BOJA Cnopes yKasaHuAaTa Ha Pe3¥ﬂTaT|/|Te OT roTBEeHEeTO 3aBUCAT OT KaYeCTBOTO U
NpPoOn3BOANTENA BbPXY OMnakoBKaTta. CBOMUCTBATa Ha XpaHUTe/IHUTe NPOAYKTHW.

10.6 Komb6uHupaHa nporpama 3a rotBeHe
C koMbuHMpaHaTa nporpama 3a rotseHe KOMOMHMPATE MUKPOBBLIHU U TP,

Mporpama fAcTtue Cvpose JvanasoH Ha Terno B Kr
P08 3anekaHka 3ampaszeHa, 40 3 CM BUCO- OTBOPEHO 0,40-0,90
Ka
FoTBeHe Ha ACTUA ¢ KOMOMHUpaHa nporpama 3a 3. lNocTaBeTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU B NOAXOAALL 3a
roTBeHe MUPKOBB/HW, TOMIOYCTONYMB U He TBbpAE roNfaM
1. M3BajeTe xpaHuUTenHuTe NPOAYyKT OT OMakoBKarta. L
2. MpeTernere XpaHNTEIHUTE NPOLYKTH. 4. Hactpoiite nporpamara. = CrpaHuya 12

npoAayKT Aa npectou owe 5 oo 10 MuHyTH, 3a Oa ce
n3paBHN Temnepartypara.

11 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxeTe ga HaCTpoOUTE OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Bawwua ypea cnopen Bawute Hyxan.

11.1 OO npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

TyK We HamepwuTe 0Bl Nperne] Ha OCHOBHWUTE HACTPONKMN 1 hadpuuHuTe HacTponkn. OCHOBHUTE HACTPOIKK 3aBUCAT
oT obopyaBaHeTo Ha Bawwa ypega.

HacTtpoika H360op 3HaueHue

| 3ByK Ha Byto- = On' BkntouBaHe 1 U3kIOUBaHe Ha 3Byka Ha ByToHUTE.

HUTE = JFF BenemKa: 3ByKbT Ha OyToHUTE OcTaBa akTuseH npu Start n Stop,
¢ [emo pexum dED AKTUBUPaAWTE UKW JeakTUBMpanTe AEMO pPexnmMa.

BenemKa: YpeabsT e uskoueH. MoxeTe aa nsnonssare OyToHUTe U nHaAnKatopa, 6yTo-
HUTE He (YHKLUMOHMPAT. [IeMO PeXUMbT € OCHOBHO MOME3eH 3a ThProBLuTe.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe aa ce pasnuuyasa cropes Tuna ypea)

13
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11.2 MNpomAHa Ha OCHOBHa HaCTpPoOM1Ka

UsncKBaHe: YpeabT € NU3K/IUEH.

1. B npodb/ykeHne Ha HAKOJIKO CEeKYHAM 3aApbXTe Ha-

TcHatw Start n Stop,

[ucnneAaT nokasea NbpBata OCHOBHA HACTPOWKa.

HatucHete Start.

Ha aucnnen mura aktyanHata CTOMHOCT.

C BbpTAWMA Ce MPEBK/IOYUBATE/ HACTPOWTE XenaHa-

Ta CTOWHOCT.

3a ga nprvemeTe OCHOBHAaTa HacTpOWKa, HaTUCHETE

Start.

5. 3a pga HanycHeTe OCHOBHaTa HacTpoWika, HaTUCHETe
Stop,

6. C BBbpTAWMA Ce NpeBKIOUBATEN CMEHETE HA OCHOB-
Ha HacTpolika C.

7. 3a pa o6paboTuTe OCHOBHATA HACTPONKa, HATUCHE-
Te Start.

v Ha gucnnes cBetu HacTpoeHuAT n3bop.

8. C BBLpTAWMA Ce NpeBKtoUBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta CTOMHOCT.

9. 3a fa npuemeTte OCHOBHaTa HacTpoWKa, HaTUCHEeTe
Start.

10. 3a ga HanycHeTe OCHOBHAaTa HaCTPOWKa, HaTUCHeTe
Stop,

11. 3a ga HanycHeTe MEHKOTO C OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
OTHOBO HaTucHeTe Stop,

CbBeT: MoXeTe No BCAKO BpeMe Aa NPoOMeHUTe HacT-

porikaTa.

W< N

&

11.3 MpomaAHa Ha NPOABLIIKUTENHOCTTA Ha
3BYKOBMA CUrHan

Korato ypeabsT Bu ce nsknousa, Npo3sy4asa curHasl.
MoxeTe ga NPOMeHATE NPOAB/MKUTENHOCTTA Ha CUMHa-
na.

» HatucHete Start 3a oko0 6 cekyHau.

v BpemetpaeHeTo Ha curHana ce CMeHA Mexay KbCo
W ABATO.

v YDe,El'bT npunemMa npoab/NDKUTENNHOCTTA Ha CurHasa un
nokassa vaca.

11.4 HactpouBaHe Ha 4yaca

Benexka: Cneq cBbp3BaHe KbM TOKA UK cnMpaHe Ha
TOKa Npo3ByYaBa CUrHaa W Ha gucries ce BmxaaTt Hea-

KOJIKO Hynn. Moxke fa ca Hy>XXHWU HAKOJ/IKO CEKYHAW, O0-
KaTo NPO3ByYN Olle eanH CUrHal U MOXEeTe Ja HacTpOo-
nTe yaca.

1. Harucnere O.

v Ha ancnnen ce Bmxaa 12:00. MiInonkaTopHaTa nam-
nuuka Hag © ceetw.

2. Hactpoiite yaca nocpeacTsoM BbPTALIOTO CE KO-
ye.

3. Hartuchete G.

11.5 CKkpuBaHe Ha 4yaca

3a ja HamanuTe pasxoaa Ha BaluuA ype[ B Pexum
cTenaban, MoxeTe [a ckpusare uaca.
1. Hatuchere G.
2. HartucHerte Stop,
3a [a ckpuete 0THOBO 4Yaca, oTHoBO HatucHete O.

12 lMouucTBaHe U NOAAPBIKKA

[MouncTBanTe M NoaobpXanTe ctapatenHo Bawwna ypega,
3a [la CbxpaHuTe HeroeaTta yHKUMOHANHOCT 3a Ab/ro
BPEME.

12.1 lMNpenapaTt 3a MUeHe
Vi3nonaearite caMo nNoaxoasaLuy nouyncTeallm cpeacrtsa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
yaap!
HDOHVIKBaLLlaTa B/ara Moxe fa npegn3Bsnka TOKOB

yaap.
» 3a nouyncTBaHe Ha ypena He M3noa3BanTe mallnHa
3a No4YMCTBaHE C Napa Wan ¢ BUCOKO HanAraHe.

14

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAawmTte nouncTBalln cpeactsa noepexaar rno-

BBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» [la He ce n3nons3eat adpasnBHY 1 N3NCKBALLN Tbp-
KaHe nouyncTeallM cpeacTsa.

» He nanonsearite NOUNCTBALLM CPEACTBA C BUCOKO
CbObpXaHWE Ha anKoXoJl.

» He nanonseante TBbLPAM adpasnBHN MO UK rou
3a YncTeHe.

» He n3nonseante cneunanHu noYymcTBallM npenapa-
TK 3a TOM0 NOoYNCTBaHe.

» lanonseaiite npenapati 3a CTbKIO, Wabepu 3a
CTBbK/IO UM CPeACTBa 3a rpuxa 3a Hepwxaaema
CTOMaHa camo ako Te ca NPenopbyaHn 3a CbOTBET-
HaTa yacT B MHCTPYKUMATA 3a NouncTBaHe.

HoBute rebu cbabpxKaT ocTaTbUM OT NPOU3BOACTBOTO.

» [lpean ynotpeda nsnnakHeTe WaTesHo HOBUTE MNo-
nuBaTENHN KbPMW.

Kou nouncrteawy npenapatu ca Noaxodqalmn 3a oTaesn-
HUTE MOBBPXHOCTN N YaCTu, We HayynTte B OTAE/THUTE
pbBKOBOACTBa 3a NOYncTBaHe.



12.2 MNouucTBaHe Ha ypeaa

[MouncTBanTe ypeaa cnopea NoCOYEHOTO, 3a Aa He ce
MOBPEOAT Pas3/INYHNUTE YacTh N NOBBPXHOCTM Nopaan
rpewWwHo NoYnCTBaHe UM HeNnoaxodaLl npenapar.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT u3rapAHuUA!

Mo Bpeme Ha ynotpeda ypeabT 1 HeroBuUTe AOKOCBALLM

Ce yacTu ca ropetum.

» VI3nckBa ce BHMMaHMWe, 3a aa ce nsberHe AoKocBa-
HeTO Ha HarpeBaTesiHUTe enemMeHTu.

» Mankute geua Ha Bb3pacT nod 8 roanHu Tpadea aa
CTOAT faneu.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT oT noxap!

OcTtaTbunTe OT XpaHa, Ma3HMHaTa U COKbT OT NEYEHETO

mMorar Ja ce 3anansr.

» [lpean padoTa oTCTpaHABaNTe rpydute 3ambpcAsa-
HWA OT KamepaTa, OT HarpeBaTeNHUTe ENEMEHTA U
NPUHAAIEXHOCTUTE.

A NMPEQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HagpackaHOTO CTbK/I0 Ha BpaTtaTa Ha ypeaa Moxe fa

ce NMpbCHe.

» He nsnonssaiite ocTpy adbpasnBHU NOUYNCTBALLU
npenaparn WM oCTpn MeTaNHN CTbPrasaku 3a no-
UMCTBAHETO Ha CTbLK/IOTO Ha BpaTaTa Ha ypeana, Tbi
Kato Te moraT [a Hagpackart NnoBbpXHOCTTA.

1. CnagBalite ykasaHuATa 3a NouncTeallnTe cpeacTsa.
— CrpaHuia 14

2. YkazaHuATa 3a NoYMCTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypena wiv noBbPXHOCTUTE [a ce crnassar.

3. KoraTo He e MOCOYEHO HULLIO APYro:
— [louncTteTe KOMNOHEHTUTE Ha ypeaa C ropell ca-

NyHeH pasTBOp U C Kbpna.

- T[loacyweTte ¢ meka Kbpna.

12.3 MNMouucTBaHe Ha KamepaTa

BHUMAHMUE!

HenpaBuiHOTO MOYMCTBAHE MOXE Aa MOBPEean Kamepa-

Ta.

» He nanonssante cnpen 3a dypHa, abpasnsHn cpea-
CTBa WM APYrv arpecuBHU NOYMCTBALLM CpeacTsa.

1. CnagBalite ykasaHuATa 3a nouncTeallnTe cpeacTsa.
— CrpaHuya 14

2. TouncTeTe ¢ ropeul canyHeH pasTBop WK oueTHa
BoAa.

3. pu cnnHO 3aMbpcABaHE N3NON3BanTe Npenapar 3a
noyncTBaHe Ha ypHWU.
Vi3non3eante noymncTBalln npenapaTtn 3a ypHa ca-
MO B CTyJeHa kamepa.
CbBeT: 3a [Ja ce OTCTPaHAT HEeNPUATHUTE MUPU3MN,
3arpenTe yala Boja C HAKOJIKO Karnku JIMMOHOB COK
3a 1 00 2 MUHYTU C MakcumMasiHa MUKPOBBL/IHOBA
MOLLUHOCT. 3a fa nsberHete 3adaBeHO KunBaHe, BU-
Harn BkapBanTe B CbAaa JbXuLa.

4. Cnep ToBa n3bbpLIETE KaMmepaTa ¢ Meka Kbpna.

5. NacyweTe kameparta ¢ OTBOpeHa Bpara.

NMouncTBaHe Ha BbpTALLATa Ce YMHUA

1. CnasBaliTe ykagzaHuATa 3a nouyncraallmTe cpeacTaa.
— CrpaHuya 14

2. Cpanete BbpTALLATa CE YMHUA.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

3. lNouncTteTe BBPTALWATA CE YNHUA C FTOPELL canyHeH
pas3TBoOp M MeKa Kbpna.

4. [logcyuweTte ¢ MeKa Kbpna.

5. MNocTaBeTe 0BpaTHO BLPTALLATA CE YMHUA.
BHuMaBanTe BbpTAllaTa ce YMHMA ga ce dhukcupa
npaBuIHO.

12.4 MNMouucTBaHe Ha NpeAHaTa CTpaHa Ha
ypena

BHUMAHMUE!

HenpaBuHOTO NOYMCTBAHE MOXE Aa NOBpeau npeaHa-

Ta yacT Ha ypeaa.

» He n3nonseanTte npenapaTn 3a CTbKI0, MeTaNHa
cTbpraska WM CTbKAEHW WNaTyau 3a NoYnCTBaHeE.

» 3a ga usberHete KOpo3suA BbPXY NpeaHuTe yacTu oT
HepbXxaaema CToMaHa, BeJHara oTcTpaHABanTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHuHa, KucenmHa u 6entsb-
L.

» [lpy NOBBPXHOCTUN OT HEPBXAAEMa CTOMaHa U3Mnon3-
BaAMTE CrneunasHn CPEACTBa 3a NoaapwmKKa Ha He-
pbXaaema cToMaHa 3a ropeLuy NoBbPXHOCTN.

1. CnagsBalite ykasaHuAaTa 3a nouncTeallnTe cpeacTtsa.
— CrpaHuia 14

2. [NpegHaTa 4acT Ha ypeaa ce NouncTBa C ropell ca-
NMyHeH pas3TBop W Kbpna.

Benemka: Ha npeaHata ctpaHa Ha ypeaa ca Bb3-
MOXXHWN MaIKK LBETOBMW pasnimuma nopaan pasauyHu-
Te martepuanu, KaTo Hanp. CTbK/I0, NaacTMaca uan
MeTan.

3. lNpw ypean ¢ npegHa YyacT OT Hepbxaaema cTomaHa
HaHeceTe CPedCTBOTO 3a MNOAAPDBXKKA Ha HepbxXaae-
mMaTta CToOMaHa C MekKa Kbpra Ha TbHBbK C/IOW.
CpeacTtBa 3a Nogapwikka Ha Hepbxaaema cTomaHa
e nonyumte oT cnyxba 3a 0OCnyXBaHe Ha KaneH-
TMTE WK B CMeumannampaHara TbproBcka Mpexa.

4. [NoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

12.5 MouucTBaHe Ha NaHena 3a obcnyMBaHe

BHAMAHMUE!

HenpaBuaiHOTO nouncTBaHe MoXe Aa noBpeau naHena
3a 0BCcnyXBaHe.

» Hukora He ObplieTe naHena 3a 00C/y)XBaHe MOKBP.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noymcreallmTe cpeacrea.
— CrpaHuya 14

2. [NouncrteTte naHena 3a oBCnyxBaHe C MUKpOdasep-
Ha Kbpra uin ¢ Meka, BnaxHa Kbpna.

3. lNoacyuieTe ¢ meka Kbpna.

12.6 MNMouucTBaHe Ha NPUHaAANEHOCTUTE

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noymcrBalmTe cpeacraa.
— CrpaHuya 14

2. 3aropenute ocTtarbUM OT XpaHa ce pa3MekBaT C
B/IAXHa Kbpra v ropell canyHeH pasTBop.

3. lNouncreTe NPUHAONEXHOCTUTE C FOPEL CanyHeH
pasTBOP M Kbpra uam ¢ YeTka.

4. TlouncTBarTe pbxaaTa c Npenapar 3a Hepbxaaema
cToMaHa uau npenapaT 3a CbhAoBeE.
Mpwn CcMNHO 3amMbpcABaHe M3Noa3BanTe cnupana ot
HepbXaaema CToMaHa uav npenapar 3a NoYnCcTBaHe
Ha ypHN.

5. lNMoacyuweTe ¢ MeKka Kbpna.
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12.7 MouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHAMAHMUE!

HenpasuiHOTO MOYMCTBAHE MOXeE Aa NoBpean CTbKia-
Ta Ha Bparara.

» He usnonssaiTe CTbprasika 3a CTbKIO.

1. CnasBaliTe ykagzaHuATa 3a nouyncraeallmMte cpeacTsa.
— CrpaHuya 14

2. CTbknaTa Ha Bpartarta ce NouncTBaT C BhaxHa Kbpna
1 npenapar 3a CTbK/IO.

BenemkKa: CeHknTe BbpXy CTbKIaTa Ha Bpararta, Ko-
UTO NMpuAnYaT Ha TPENTEHUA, ca CBET/IMHHWU OTpaxe-
HWMA OT OCBET/IEHMETO Ha Kamepara.

3. lNoacyuwieTe ¢ meka Kbpna.

12.8 EasyClean

MoanomaraHeTo Ha MOYNCTBAHETO € Bbp3a anTepHaTu-
Ba Ha NMouYMcTBaAHETO Ha Kameparta. [lognomaraHeTo Ha
NMOUNCTBAHETO pasMeKBa 3aMbpcABaHMATA Upes nana-
pABaHe Ha canyHeH pasTBop. 3aMbpcABaHUATa cnef
TOBAa NO-/IEKO Ce OTCTpaHABAT.

HacTtponKka Ha pyHKLHUATA 3a NOYMCTBaHE

1. CuneTte HAKOJIKO Karnky noyucTeall npenapaTt B yae-
Ha valla ¢ BoJa.

3a pga nsberHeTe 3abaBeHO KMMNBaHe, NOCTaBeTe /ib-
XWUKa B Yyalara.

[TocTaBeTe vallaTa B cpejaTa Ha kamepara.
HacTtpolite MukpoBb/aIHOBa MoLHOCT 600 W.
HacTtpovite 3 MUHYTU NPOABIXKUTENHOCT.
CraptMpaHe MUKPOBBIHMN.

Cnepn n3tnMyaHe Ha NPOAB/IKUTENHOCTTA AP BXTE
BpartaTa 3aTBopeHa 3a oule 3 MUHYTH.

Cnep ToBa n3bbplueTe KamepaTa ¢ MeKa Kbpna.
V3cylweTe kamepaTa ¢ OTBOpeHa Bpara.

Nogarw DN

© ®

13 OrTcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTU

MoxeTe [a OTCTpaHUTEe CaMOCTOATETHO MaIKWU Henar-
paBHOCTV No BawwA ypea. MNpean Aa ce cBbpxeTe ¢
otaena no oOCNyXBaHe Ha KAWEHTW, HanpaseTe Crpas-
Ka ¢ nHopMaumATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Heusnpas-
HocTW. Taka e n3BerHeTe HeHy>KHU Pasxoaun.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HeKoMNeTeHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTW NpeacTaBnABaTt

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneumannanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT € AeeKkTeH, Ce CBbPXETE C OoTaAeNa Mo
oBcny)XBaHe Ha KANEHTW.

13.1 dPyHKUMOHANHU HEU3NPaBHOCTH

HeusnpasHoCT

I'Ipw-lm-la U OTCTPpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

YpensT He YHKUMO-

LLlencensT Ha kabena He e BKapaH.

H1pa. » CBbPXETE ypeaa KbM eflekTpo3axpaHBallara mpexa.

B kyTuATa ¢ npeanasuteny ce e aktmueupan npeanasuren.
» [poBepeTe NpeanasuTens B KyTUATa ¢ npeanasutenu.

CnupaHe Ha enexKTposaxpaHBaHeTo.

» [lposepeTe Janun MyHKUMOHUPAT OCBET/NIEHNETO Ha MOMELLEHNETO UAKn Py ypeaum B no-

MELEHNETO.

®OyHKUMOHa/IHa HEM3NPaBHOCT

1. Wskntouete npeanasutens ot TadnoTo.

2. Cnep ok. 10 cekyHan BKOUETE OTHOBO MpeanasuTena.

v AKO HeusnpasHocTTa € 6unia egHoKpaTHa, CboOLLEHNETO yracsa.

3. AKO CbOOLIEHNETO Ce MOABM OTHOBO, CE CBBPXETE C oTAeN1a Nno 00CNyXBaHe Ha KINEHTH.
Mpu oBaxxgaHeTo NocoyeTe TOUHOTO ChOOLIEHME 3a rpelLlKa.
— "Ornen no o6enyxsaHe Ha kimeHTn", CtpaHmnya 17

Bpartarta He e 3aTBOpeHa nususano.

» [lpoBepeTe Janun octaTbUM OT ACTUA WK YYXKAO TANO He Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-

Ta.
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HeusnpasHocT

ﬂpw-||4Ha U OTCTpaHABaHe Ha HEU3NpaBHOCTHU

AcTtnAata ce 3arpasar
no-6aBHO OT OOUKHO-
BEHO.

MnkKpoBb/IHOBaTa MOLLHOCT € HaCTPOEeHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTte no-BMcoka MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT. = Crpaxuya 10

B ypena e nocrtaBeHO MoO-roiAMO KOJIMYECTBO OT 0BONKHOBEHO.

» HacTpoiite no-gbara NpPoabIKUTENHOCT.
3a [BOMHOTO KO/IMYECTBO Ce Hy)XaaeTe OT ABOMHO BpeMe.

HAcTmAta ca No-CTyaeHn OT 0OUKHOBEHO.
» OO6bpHeTe ACTUATa UK 1 pasdbpKBarTe MEXIyBPEMEHHO.

HapyuweH xoa Ha Bbp-
TAWAaTa ce YMHMUA.

MpbCoTuA Nan Yyav Tena B 3oHaTa Ha 3a[BMXKBAHETO Ha BbPTALLATA Ce YMHUA.
» [MouncTteTe NpbCTeHa 1 BANbOHATUHATA B Kamepara.

MWKPOBBAIHOBUAT pe-
XUM MpeKbcBa.

YpenbT uma nospeaa.

» AKO Tasu rpelika Bb3HUKHE NOBTOPHO, 0BadeTe ce Ha oTaena no o6cnyxesaHe Ha KAneH-
™.

YpenobT HE € B Pexunm
Ha padoTa. Ha gucn-
nen nma BpemeTpae-
He.

3oHaTa 3a HacTpoWKa e akTuBMpaHa no norpeLxa.
» HatucHerte Stop,

Cnen HacTpoiikata Start He e 6un HaTucHar.
» HartuchHere Start unn naTpuinTe HacTpokara kaTto HaTucHeTe Stop,

B nHankaTopa ceetAaT
TPW Hynn.

CnupaHe Ha eNeKTposaxpaHBaHeTo.

» HacTtpoiTe yaca HaHOBO.
- "TbpBO nyckaHe B ekcriioarayma”, CtpaHuia 9

B nHankaTtopa ce no-
kassa M.

AKTUBUPAH € 1EMOHCTPALMOHEH PEXUM.

» JleakTnBMpaHe Ha AEMOHCTPALMOHEH PEXUM.
— "OcHoBHu HacTpowikn", CtpaHnua 13

CvobuweHue € 3 ce
nokasea Ha aucrnes.

lpellka B aBTOMarnyHaTa CMCTeEMa 3a OTBapAHE Ha BpaTara.

N3kntoueTe ypena.

N3uakante 10 MUHYTW.

Bkntouete oTHOBO ypena.

AKO Taau rpetika Bb3HWKHE MOBTOPHO, 0BaneTe ce Ha oTaena no oOcnyXXBaHe Ha KneH-
™.

ven:s

14 [penaBaHe 3a oTNnaabLUMU

14.1 MNpepaBaHe 3a oTNaAbUM Ha U3Ne3NU
oT ynotpeba ypeau

Mpes eKOJ'IOI'OC'boépaSHO npegaBaHe 3a oTnagbun e
BBb3MOXXHa NOBTOPHA yr|0Tpe6a Ha LUEeHHW CYpPOBUHN.

» [IpepaliTe ypena 3a otnagbLUy Mo eKoJorocsodpa-

3€H Hau4unH.

AKTyaﬂHa NHopMaLUnA OTHOCHO HaAUMHUTE Ha npe-
haBaHe 3a oTnagbuu we nonyynte ot Bawwna cneun-
a/In3npaH TbproeeLl, Kakto 1 OT CbOTBETHATA 06-

Tosun ypen e o603HauYeH B CbLOTBETC-
TBME C eBponeickara AMpeKTnea
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTPOHHK ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AMpeKTMBa pernameHTupa Ba-
nuaHuTe B pamkuTe Ha EC npasuna
3a NpuemaHe n n3non3eaHe Ha cTapu
ypeau.

LMHCKA AW rpajacka ynpasa.

15 Othaen no ob6cnymBaHe Ha KNUEHTH

MoapobHa nHhopmaumna OTHOCHO rapaHLUMOHHMA CPOK
N rapaHuUMOHHUTE YCNOBMA BbB Ballara cTtpaHa e no-
JiyunTe OT HalunA oTaen no oOcnyXBaHe Ha KIAUEeHTH,
Balma Tbproeew nan Ha Hawarta yed ctpaHuua.

B cnyuali ue xenaete [a ce CBbpXETe ¢ oTaena no oob-
CNyXBaHe Ha K1vMeHTu, ca Bu Heobxoanmmn HOMEPBT Ha
nagenneto (E-Nr.) n sasoackuat Homep (FD) Ha Bawua

ypea.

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oOcnyxBaHe Ha Ku-
EHTW LLe HamepuTe B NMPWIOXKEHWA yKasaTe/ ¢ oTaenm
no oOcny)xBaHe Ha KAMEHTU UKW Ha HawaTta yed ctpa-
HuLa.

HacToAawmaT npoayKT CbabpKa CBETIMHHU U3TOYHULIN C
Knac Ha eHepruiiHa edekTuBHOCT G. CBETIMHHUTE U3-
TOUHMLM ce npeanaraT KaTo pesepBHa YacT n TpadBa
[a ce CMeHAT camo oT oByyeH 3a LenTa cneuvannau-
paH nepcoHarn.
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15.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoacKu Homep (FD)

HomepsT Ha nsgenueto (E-Nr.) n 3aBoaCKUAT HOMEP
(FD) ca nocoueHun Ha thabpuuHaTta Tabeska Ha ypeaa.
OTBOpETe BpaTaTta Ha ypena, 3a Aa Buante dadpudHa-
Ta Tabenka c Homepara.

[ Ene FD: ZNr

\ € =

Type

MoxeTe fa cu 3anvuieTe AaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHWUTe Ha Balwwma ypen n tenedoH-
HVUA HOMEP Ha oTaena no oOcnyXBaHe Ha KIMEHTH.

16 TaKa cTaBa

3a pasnnuHM ACTMA TyK LLEe OTKPMETE NOAXOAALNTE
HaCTPOWNKM U Ha-0oOpuUTe NPUHAANEXHOCTU N CbAOBE.
[MpenopbkKUTE CME ChriacyBaan onTMManHo 3a Baluuva

ypea.

16.1 Taka npoueaupare Han-gobpe

TyK Lle HayunTe Kak Hali-nodpe Aa AencTearte CTbhka
no CTbKa, 3a Aa MOXeTe uaeasnHo aa 1M3nonssaTe npe-
NnopbKMUTe 3a HacTpoiika. LLle nonyunte gaHHM 3a MHOrO
ACTUA C MHGOpPMaLUMA 1 CbBETU 3a MaeanHo M3Non3Ba-
He Ha ypeaa "oT MbpBKUA MbT" 1N HACTPOMKa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT UsrapAHuA!

3arpatute xpaHu otaasart TonamHa. CbvooBeTe morar ga

Cce Haropewsnr.

» BuHaru nseaxgante npuHagnexXHOCTUTE WK CbAo-
BETE C TOM/I03ALUNTHM PbKaBMLUM OT Kamepara.

BenemkKa: [laHH1Te ca BpemeHaTa B Tabnvuute ca oTn-
PaBHM CTOMHOCTM N 3aBUCAT OT KAYeCTBOTO, TeMnepary-
paTa 1 CBOMCTBATa Ha XPaHUTESTHUTE NMPOOYKTU.

1. pean na3nona3eaHe OTCTPaHeTe OT Kamepara 3a
NPUroTBAHE HEHYXXHWUTE CbhAOBE.

2. N3bepeTe ACTUE OT NPENoOPbBKUTE 38 HACTPOWKA.

3. lNocTaBeTe ACTMETO B NOAXOAALL CbhA.
— "MNoaxonAty 3a MUMKPOBB/IHU CbA M1 MNPUHALIEX-
HocT", CtpaHunya 9

4. [locTaBeTe cbAa BbpXY BbpTALlATA CE UNHMA.

5. HacTtpoliTe ypena cbrnacHo npenopbvkute 3a HacT-
ponka.
YecTo mbTn BPpEMEBUTE AManas3oHu ca NoOCOYEeHU B
npenopbKNTE 3a HaCTponKa. [bpBO HACTPONTE Mo-
KbcaTta NPOOBb/MKUTENHOCT. AKO € HY)XHO, YOb/HKETE
NPOAOBMHKMTENHOCTTA. AKO B TaOIMUNTE Ca MOCOYEHM
2 MUKPOBB/IHOBM MOLLHOCTM U NPOOBMKUTENHOCTH,
NbPBO HACTPOWTE MbpBaTa MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
N NPOOBMKUTENHOCT WU CNef CurHana sTopara.

CbBeT: AKO 1cKarte ga npuroTBATE OTK/IOHABALUN ce OT

TabnuumTe KoaMUYecTBa, HacTpPoTe 3a ABOMHO KOMNYEC-

TBO NPUBAN3NTEHO ABOWHA MPOAB/HKUTENIHOCT.

16.2 CbBeTH 3a pa3MpasfBaHe U 3aTonsAHe

CnagsBaiiTe Te3n CbBeTM 3a 40OPK pesyaTatn npu pas-
MpasfBaHe 1 HarpsBaHe.

Tema

CbBeT

AcTneTo TpadBa cnen ws-
TMYaHe Ha NPOAb/MKUTEN-
HOCTTa Aa He ce nperps-

Ba no pbda 1 aa e rotoso
B cpenarta.

= [lepnoanyHo pasdbPK-
BanTe ACTMETO.

= HacTpolTte no-HuckKa
MUKPOBbB/IHOBA MOLL-
HOCT ¥ Mo-abara npo-
OBKNTENHOCT.

[MTnumTte nam mecoto
TpadBa cnen pasmMpasAsa-
HEeTO Ja He ca CroTBEeHM
camMo OTBbH, a B cpegaTa
[a ca 3ampaseHu.

= HacTpouTte no-HucKa
MWUKPOBBIHOBA MOLL-
HOCT.

= [lpn ronemMm KoJNYeCT-
Ba oOpblUanTe NPoayK-
Ta 3a pasmpasABaHe
HEKONKOKPAaTHO.

HActneto He TpadBa ga e
TBBPAE CYXO.

= HacTpolite no-Hucka
MWKPOBBIHOBA MOLL-
HOCT.

m  HacTpouTte no-kpartka
NPOAB/IHKUTENHOCT.
[MoKpuiTe ACTUETO.
HobapeTe olle Teu-
HOCT.

16.3 PasmpasfaBaHe

C Bawwua ypen MoxeTe ga pasmpasasare ab100Ko3am-

paseHu ACTUA.

Pa3smpa3sfaBaHe Ha ACTUA

1. lNocTaBeTe 3amMpas3eHnTe XpaHUTeNHN NPoayKT B
OTBOPEH Cb/l BbPXY BbpTALLATA CE UNHUA.
YyBCTBUTENTHUTE YaCTK, KATO Hanp. BytyeTa u Kpus-
Lua Ha nuae nan MasHuUTe YacTi OT NEYEHOTO MOXe-
Te [a nokpueaTte C Masiku napyeHua aayMMHUEBO
onno. ®onnoTo He BMBa Aa AOKOCBA CTEeHUTE Ha

dypHaTa.

2. Craptupaiite pabortara.

Cnen nonoBuHaTta OT BPEMETO Ha pasTonABaHe Mo-
XeTe aa ceasiMTe anyMmMHUEBOTO OJIMO.
3. benexKa: Korato pasmpasaBare Meco 1 ntuuu, ce

obpasyBa TeYHOCT.

OTcTpaHeTe TeuHocTTa Npu odpbluaHe N B HUKAKbLB
cnyyan He A U3NoN3BanTe N He NO3BONABANTE KOH-
TaKT C APYrY XPaHUTENHN NPOAYKTL.

Tema

CbBeT

AcTneTo TpadBa cnen ws-
TYaHe Ha NPOAL/KUTEN-
HOCTTa Aa e pasmMpaseHo,
ropeLlo uan CroTseHo.

HacTtpoiTe no-abnro Bpe-
mMeTpaeHe. o-ronemm Ko-
JInYecTBa 1 No-BUCOKM AC-
TMA YMart Hy)xga oT noBe-
ue BpPEME.
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4. Ot BpeMe Ha Bpeme pasdbpkBanTe nnv odpbLianTe
ACTMATA eanH OO ABa MbTL.
MHorokpatHo 0ObpHEeTe ronemMnTe napyeta.

5. 3a na ce n3paBHM TemnepaTypaTa, OcTaBeTe pas-
MpaszeHute actna ok. 10 go 20 MUHYTU Npu cTarHa
Temneparypa.



Cnepf ToBa MOXeTe [a U3BaAUTE BLTPELLHOCTUTE Ha
nmmumTe. MecoTo MoXeTe fa nNpoab/mkute aa odpa-

6oTBaTe M ChC 3aMpaseHa BbTPELWHOCT.

Pa3MpasﬂBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXHUM

Taka ctaBa bg

CnasBaiiTe NpenopbKUTe 3a HACTPOKa 3a pasMpasaBaHe Ha OblO0KO3aMpaseHn ACTUA C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

fAcTtue TernoBr MukpoBbnHoBa Moll- MpoAabMKUTENHOCT B

HOCT BbB BaToBe MWH
Llenn napueta Tenewko, roeexao win ceuHc- 800 1. 180 1. 15
KO MeCcO CbC Wan 6e3 KocTu 2. 90 2.10-20
Llenv napueta Tenewko, roeexao nam cemHc- 1000 1. 180 1. 20
KO MEecO CbC Uan 6e3 KocTu 2. 90 2.15-25
Llenn napueta Tenewko, roeexao wam camHe- 1500 1. 180 1. 30
KO MeCO CbC Wan 6e3 KocTu 2. 90 2. 20- 30
[MapueTa nnn pes3eHn oT TENELIKO, FOBEXI0 200 1. 180 1. 2°
NN CBUHCKO MECcO 2. 90 2.4-6
[MapueTa nam pes3eHn OT TENELWKO, FOBEX a0 500 1. 180 1.5’
NN CBMHCKO MECO 2. 90 2.5-10
[MapueTa nam peseHu OT TENELWKO, FoBeXJ0 800 1. 180 1. 8’
NN CBUHCKO MECO 2. 90 2.10-15
CmeceHa kaiima® ® 200 90 10*
CmeceHa kaiima® ® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
CmeceHa kaiima® ® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
MTvum uam yacTtu ot nTuumn® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Mmum vam yactv ot nTuun® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
PubeHo cune, pubeH KoTneT unu wanbu 400 1. 180 1.5
pnoa’® 2. 90 2.10-15
3eneHuyun, Hanp. rpax 300 180 10-15
Mnopose, Hanp. ManMHu® 300 180 7-10°
Mnonose, Hanp. ManuHn® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Macno, pastonasaHe’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Macno, pasronasaHe’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Xnaé uan 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Xnad uan 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
CnaakuL, cyx, Hanp. kekc®? 500 90 10-15
CnaakuL, cyx, Hanp. kekc®? 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

3ampa3ssnBalite ACTUATa NMI0CKO.
OTCcTpaHeTe Beue pasmpaseHoTo MeCo.
Obpbluanite ACTMETO MHOMOKPATHO.

OTcTpaHeTe M3uUAa0 onakoBkaTta.

© 0 N O g b~ W N =

Mpun obpbliaHeTo oTaAeNeTe pasMpaseHnTe Yactn egHa ot apyra.

OTneneTe pasMmpaseHnTe yacti eaHa oT Apyra.
MeproanyHo pasdbpKBariTe BHUMATEIHO ACTUETO.

PaampasfaBainte camo Craakuim 6es rnasypa, CMetaHa, XenatnH nin Kpem.
OTneneTe napyeTarta cnagku eaHo OT APYro.
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fAcTtue TernoBr MuKkpoBbnHoBa Moll- MpoabMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaTOBe MWH

CnafkuLl, CoYeH, Hanp. ¢ N1o4oBe WUau 500 1. 180 1.5

nssapa® 2. 90 2.15-20

Cnagkull, coyeH, Hanp. ¢ ni1oaoBe uamn 750 1. 180 1.7

n3papa’® 2. 90 2.15-20

3ampasnBalite AcTuATa NI0CKO.

OTcTpaHeTe Beue pa3mpas3eHoTo MeCO.
Obpbluaite ACTMETO MHOTOKPATHO.

Otpenete pasmpaseHuTe yacTu eiHa oT apyra.
MepuoanuHo pasdbpkBaniTe BHUMATENHO ACTUETO.
OtcTpaHeTe 1M3UAn0 onakoBkara.

© ® N o o A~ W N =

Otaenete napuetara CAaakull e4HO OT 4PYro.

Mpu oBpbLIAHETO OTAENETe PA3MPAa3eHNTe YacTu eaHa oT Apyra.

PasmpasaBaiiTe camo crnagkuwuv 6es3 rnasypa, cMeTaHa, XenaTuH U Kpem.

16.4 3arpaBaHe
C Bawwuna ypen moxeTte aa sarpasarte ACTUA.

3arpABaHe Ha AcTUA

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT U3rapAHuA!

3arpatute xpaHu otaasart TonamHa. CbvooBeTe morar ga

Ce HaropeLnr.

» BuHaru nssaxgante npuHagnexHoCTUTe WA Cbao-
BETE C TOM/I03ALUNTHM PbKaBMLM OT Kamepara.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfHe ¢

ropelya soga!

Mpwv 3arpABaHe Ha TEYHOCTU MOXe Aa ce CTUTHe A0 3a-

6aBeHo KunBaHe. ToBa e peye, ye TemnepartypaTa Ha

KunBaHe ce goctura 6es obpasyBaHe Ha TUMUYHUTE Me-

xypueTa. Tpabea ana ce BHMMaBa v npu cnado paskna-

llaHe Ha cbaa. [opeluata TEYHOCT MOXE BHe3arnHo aa

KUMHE ¥ [a ce pasnpbCHe.

» [pu 3arpABaHe BUHAaru NocTasaliTe Mbxula B chaa.
Taka ce n3barsa 3ab6aBeHOTO KUMBaHeE.

v X

BHUMAHMUE!

AKO MeTas1 JOKOCBa cTeHaTta Ha Kamepara, Bb3HWUKBaT

NCKPW, KOUTO MOoraT [a NoBpeadaT ypeaa win aa paspy-

LaT BLTPELIHOTO CTHK/IO Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuUMep bxuua B vawa, Tpadsa na
ObOaT Ha Pa3CTOAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara v OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTra.

1. 3Bagete rotoBuTe ACTMA OT OnakoBKaTta W1 rm noc-
TaBeTe B N0Ax0A4All 3a MUKPOBB/IHOBA bypHa CbAa.

2. PasnpepensanTe ACTMATA NJIOCKO B Cbaa.

3. lNokpuBanTe ACTUATA C NOAXOAALL Kanak, YAHUA Nan
cneumanHo oMo 3a MUKPOBB/IHOBA hypHa.

4. Craptupaiite paborTara.

5. MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO 0ObpHeTe nin pas-
ObpKanTe acTuATa.
PasznnuyHn KOMNOHEHTN Ha ACTUATA MoraT Ja ce 3ar-
pABaT pasnnyHo ObpP30.

6. [NpoBepsaABaNTe TemneparypaTta.

7. 3a pa ce u3paBHW TeMmnepaTypara, OcTaBeTe 3arpa-
TUTEe ACTMA OK. 2 40 5 MUHYTK Npu cTarHa Temnepa-

Typa.

3arpABaHe Ha .q'bnéol(osampasel-m ACTHUA C MUKPOBDBJIHU
CnagsBalite NpenopbKUTe 3a HACTPOWKAa 3a 3arpABaHe Ha Ob/100KOo3aMpas3eHn ACTUA C MUKPOBBIHOB PEXNM.

fAcTHe TernoBr MuKkpoBbnHoBa Moll- MpoaAbMHUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MWH

MeHto, ACTNe B UMHWUA, TOTOBO ACTME C 2-3 300 - 400 600 8-11

KOMMOHEHTU

Cyna 400 600 8-10

AxHnA 500 600 10-13

PeseHn nnm napueta Meco B COC, Hamp. ry- 500 600 12-17"

naul

[obaseTte Masko TeYHOCT KbM ACTUETO.
B cbaa nobaseTe Boga KOMKOTO Aa MoKpue ObHOTO.
MpurotseTte AcTMeTo 0e3 nobasBAHe Ha BOa.

Mpun pa3dbpkBaHe OTAeNETe NapyeTata Meco eaHo OT Apyro.
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fAcTtue TernoBr MuKkpoBbnHoBa Moll- MpoABbMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MWH

3anekaHku, HanpumMep nasaHA, KaHe0HN 450 600 10-15

FapHUTYpW, Hanp. opus, nacra’ 250 600 2-5

FapHUTYpW, Hanp. opus, nacta’ 500 600 8-10

3enenuyum, Hanp. rpax, 6pokonu, mopkosu® 300 600 8-10

3eneHuyun, Hanp. rpax, 6pokonun, mopkosn® 600 600 14 -17

CnaHak cbc cmetaHa’ 450 600 11-16

Mpw pasdbpkBaHe oTaenere napyerara Meco efHo OT APYro.
[loBaBeTe Masko TEYHOCT KbM ACTUETO.
B cbaa nobaseTe BoJa KOKOTO Aa NOKpue AbHOTO.

1
2
3
* Mpurotsete AcTneTo 6e3 fodasAHe Ha BoAA.

3arpABaHe C MUKPOBBIIHOB PEXUM

CnasBaiite NpenopbKUTE 3a HACTPOMKa 3a 3arpABaHe C MUKPOBBLIHOB PEXUM.

fActHne KonuuectBo MuKkpoBbnHoBa MoLl- MpoAbMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-4%3

Bebeluka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAako* 50 mn 360 npuén. 0,5%¢

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MIAKo* 100 mn 360 npunén. 1%

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKo* 200 mn 360 1,56%¢

Cyna 1 vawa 200r 600 2-3

Cyna 2 vawwu 400 r 600 4-5

MeH!0, ACTME B YMHMA, FTOTOBO ACTNE C 2-3 350-500 r 600 4-8

KOMMOHEHTW

Meco B coc’ 500 r 600 8-11

AxHMA 400 r 600 6-8

AxHNnA 800 r 600 8-11

3enenuyuu, 1 nopuma® 150 r 600 2-3

3enenuyuu, 2 nopumn® 300r 600 3-5

[oBaBeTe Nbxuua B valuara.

He nperpAaBante ankoXonHUTe HannTKW.

[MpoBepaABanTe ACTUETO NEepUoaNYHO.

3arpasante dedellkaTa xpaHa 6e3 OMOepoH Unn Kanak.
Cnepn 3arpAsaHe BUMHArM pasknawarnte godpe ACTUETO.
HenpemeHHO NpoBepsABanTe TemnepaTypara.

[MapyeTta Meco pasaeneHwu.

1
2
3
4
5
6
7
8 ﬂoéaBeTe ManKoO TEeYHOCT KbM ACTUNETO.

16.5 MpuroTBAHe 3.

C BawwuAa ypen moxeTe aa rotBute ACTUA.
MpuroTefiHe Ha ACTUA
A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoOCT OT usrapaHua!

SanHTVITe XpaHn otaaBart TOorJinHa. CbooBeTe morar aa 4.

Ce HaropeuwlAr.
» BuHaru nssaxgante npuHagNEXHOCTUTE WK CbAOo-
BETe C TOMMN03allnTHM pbKaBmUM OT KamepaTta.

1. [NpoBepeTe gann cbabT ce Nnodbupa B KamepaTta 3a 6.

rOTBEHE N Jasv BbpTALLATA Ce UMHMA MOXE da ce
OBWKN CBOOOAHO.
— 3a neueHe 13non3BanTe BMCOKa opma.
— 3a 3anekaHku Wan orpeTeHn N3noa3BanTe roaam,
MNJIOCHK CbA.
2. PasnpepnenanTe ACTMATA MJOCKO B Cbaa.

Mpw roTBEHE C MUKPOBB/IHN MOKPUBANTE ACTMATA C
noaxoanALl Kanak, YNHUA Uan cneumanHo Monano 3a
MUKPOBBIHOBA (hypHA.

— [lpu neueHe Ha rpun He NokKpuBarTe ACTUATA.

- [TMpu KoMOMHALMA OT MUKPOBB/IHW U TPWU/T HE MOK-
puBaiTe AacTuATa.

MocTaBeTe chaa BbPXY BbpTALlATA Ce UMHUA.

— [lpun neyeHe Ha rpua NOcTaBeTe ckaparta BbpXy
BbpTALlATa ce YnHMA. He 3arpaBainTe npensapu-
TenHo.

CrapTupaite padoTara.

3a ga ce u3paBHU Temneparypara, ocTaBeTe 3arps-

TUTE ACTMA OK. 2 40 5 MUHYTU Npu cTarHa Temnepa-

Typa.

- OcrtaBete MecoTo ga nouynHe 5-10 MuHyTVM Npean
paspA3BaHeTO.
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— OcrTaBAnTe 3aneKaHKUTe N OrPETEHNTE B U3KJITHO-

yYeHunA ypea 5 MuHyTH.

FoTBeHe C MUKPOBBJIHOB PEXHUM

CobBert: 3a pl/léeHI/I nnn 3en1eHYyKoBK WNLLOBE BUHArun

N3MO/3BAaNTE AbPBEHN LUMLLIOBE.

fActne Konuuec- MMpuHagnem- Mukpo- Bua3sar- [poabn- YKasaHunA
TBO HOCTH BbJIHOBa pfABaHe Huten-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MWH
Be
Llano nune, npacHo, 1200 r 3artBopeH cba 600 - 25-30 O6bpHeTe cnen uatuyaHe
6e3 BLTPELWHOCTH Ha Nos0BMHAaTa Bpeme.
Yactn ot nune, Hanp. 800 r OTBOpPEH CbA 360 “w~ 30-40 [locTaBeTe ¢ KoxaTa Haro-
YyeTBBLPT Nune + pe. He oBpblialiTe AcTue-
Ckapa TO.
Munewkn kpunua, ma- 800 r OTBOpPEH CbA 360 “v 15-25 He obpblualite ACTUETO.
PUHOBAHWN 3amMmpaseHu +
Ckapa
CBUHCKO Meco 6e3 7501 OTBOpPEH CbA 360 v 40-50 O6bpHeTe AcTveto 1 Ao 2
KO)a, Hanp. Bpar MbTW.
PeseHnun cnaHunHa npuén. 8 Ckapa 180 “— 10-15 -
peseHa
Pyno ot karnma 750 r OTBOpPEH CbA 1. 600 1. - 1. 20-25 T[oTBETE ACTUETO OTBOPEHO.
2. 360 2. v~ 2. 25-35 MakcumanHarta BucounHa
Ha ACTMETO Bb3/IM3a Ha 6
CM.
Punba, Hanp. napueta 400 r OTBOpPEH CbA 600 - 10-15 [obaBeTe KbM ACTUETO
tbune Masiko BoAa, MMMOHEH COK
NN BUHO.
®une ot puba, npe- 400 r OTBOpPEH CbA 360 “v 10-15 Pasmpasete npeasaputen-
neyeHo HO 3amMpaseHaTa puda.
Pubenn wuwueta 4-5 6poa Ckapa 180 “w~ 10-15 Vianonssante AbpBEHU
lwnyeTa.
3anekaHka, cnagka, 1000 r OTBOpPEH CbA 360 v 30-35 MakcumanHarta BucounHa
Hanp. 3anekaHka oT Ha ACTMETO Bb3/M3a Ha 5
na3Bapa ¢ na1040Be CM.
3anekaHka, nnkantHa 1000 r OTBOpPEH CbA 360 “w~ 30-35 [TopbceTe ACTUETO C Kall-
OT CYpOBM CbCTaBKM, Kaean. MakcumanHara Bu-
Hanp. 3anekaHka ¢ COYMHa Ha ACTUETO Bb3NN-
todhKa 3a Ha 5 cm.
3anekaHka, nnkaHtHa 1000 r OTBOpPEH CbA 360 “— 30-40 MakcumanHaTta Buco4ymHa
OT CrOTBEHU CbCTaB- Ha ACTMETO Bb3/M3a Ha 4
KW, Hanp. OrpeTeH oT CM.
KapTohu
Cynu, npenuyane, 2-4 yawm OTBOPEH CbA - v 15-20 -
Hanp. iyyeHa cyna
3enenuyLn, NPecHN 250 r 3aTtBopeH cba 600 - 5-10' HapexeTe cbCcTaBkuUTE Ha
€0HaKBO roIeMu napyeTa.
Ha Bcekn 100 r gobaBete
1 go 2 c.n. Boga. lNepuo-
OVYHO pasdbpKBalite ACTU-
eTo.
3enenuyLn, NPecHN 500r 3artBopeH cba 600 - 10-15" -
3enenHuykoBu wuiye- 4-5 6poa  Ckapa 180 “wv 15-20 Vi3nonaarte ObpBEHU

Ta

wuwyeTa.

' MNepunoanuHo pasdbpKBanTe BHUMATENHO ACTUETO.
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fAcTtue Konuuec- TMMpuHaanem- Mukpo- Bup sar- T[poabn- YKasaHuA
TBO HOCTH BbJ/IHOBa pABaHe Huten-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaToO- MHH
Be
KapTtodn 250 r 3artBopeH cba 600 - 8-10" HapexeTe cbCcTaBKUTE Ha
€[IHaKBO rojieMn napyeTta.
Ha Bcekun 100 r nobasete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwno-
[VYHO pas3bbpKBanTe ACTU-
eTo.
KapTtodn 500 r 3atBopeH cba 600 - 11-14' HapexeTe cbCcTaBkUTE Ha
e[HaKBO rofieMu napyeta.
Ha Bcekun 100 r nobaseTe
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwno-
[VYHO pas3bbpKBanTe ACTU-
eTo.
KapTtodn 750r 3atBopeH cba 600 - 15-22" HapexeTe cbCcTaBKUTE Ha
eQHaKBO rofieMun napyeta.
Ha Bcekun 100 r nobasete
1 no 2 c.n. Boga. Nepuo-
[VYHO pa3bbpKBanTe ACTU-
eTo.
Opwu3 1251 3aTtBopeH cba 1. 1.- 1. 5-7 [oBaBeTe ABOMHO KOMMuYec-
900 2. - 2. 12-15  TBO TEYHOCT.
2. 180
Opwu3 250r 3aTtBopeH cba 1. 1.- 1. 6-8 [oBaBeTe ABOMHO KoMuYec-
900 2.- 2. 15-18  TBO TEUHOCT.
2. 180
Xnab sa npenunuyaHe  2-4 waii- Ckapa - “v 1.ctpa- -
npeasapuTenHo npe- Ou Ha: 2-4
nuyaHe 2. CTpa-
Ha: 2-4
MpenunuaHe Ha xnA6  2-6 wai- Ckapa - v 7-10 MpoabmkuTENHOCTTA Bapy-
3a ToCT 6u pa crnopen nibHKaTa.
[nonose, KOMNOT 500 r 3atBopeH cba 600 - 9-12 -
Cnagku oeceptu, 500 mn 3aTtBopeH cba 600 - 6-8 MexayBpeMeHHO pasdbp-

Hanp. nyanHr, NHC-
TaHTEH

KanTe nobpe 2 0o 3 NbTU
nyavHra ¢ Tenta 3a paséu-
BaHe.

' MepuoanuHo pasdbpKeanTe BHUMATENHO ACTUETO.

16.6 TecTOBM ficTUA

Tesun npernean ca UsroTBeHu 3a TECTOBU MHCTUTYTU, 3a Aa € NO-N1eCHO TeCTBAHeTO Ha ypeaa cbrnacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cbrnacHo crtangapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

FoTBeHe C MUKPOBBITHOB PEXHUM

fAcTHe

MukpoBbnHoBa Moly- MpoabMHUTENHOCT B YKa3zaHue

HOCT BbB BaToBe MWH
AueHo mnako, 750 r 1. 360 1.12-17 [MocTtaBeTe nupekcHa dopma 20
2.90 2.20-25 X 25 CM BbpXy BbpTALIATa CE Yu-

HUA.

Mananwnax 600 8-10 [MocTaseTe nupekcHa opma
@ 22 cM BbpXy BbpTALlATA CE Yu-
HUA.

Pyno ot kalima 600 20-25 [MocTaBeTe nNUpekcHa gopma

BbPXY BbPTALATA CE YMHUA.
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Pa3smpa3fBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM
Mpenopbku 3a HACTPOVKA 3a PasMpPasABaHE C MUKPOBBLIHOB PEXUM.

fAcTtue MuKpoBbnHoBa MoLl- MpoABKUTENHOCT B YKasaHue
HOCT BbB BaTOBe MWH
Meco 1. 180 1.5-7 [NocTaBeTe nupekcHa dpopma

2. 90 2.10-15 @ 22 cM BbpXy BbpTALLATA CE Yu-

HUA.

FoTBeHe B KOM6MHaL|I4F| C MUKPOBBJTHAU

fActne MukpoBebnHoBa Bup 3arpasaHe [MpoabmuuTen- YKasaHue
MOLLIHOCT BbB HOCT B MMH
BaToBe
OrpeTeH OT kKapTodu 360 “v 35-40 [MocTtaBeTe nupekcHa gopma

@ 22 cm BbpXy BbpTALLaTa Ce uun-
HKA.

17 PBKOBOACTBO 3a MOHTaMX

CnagBarite Tasu nHbopMauna Npu MOHTaXa Ha ypeaa.

17.1 CurypeH MOHTaM

CnasBalite Te3n ykasaHua 3a 6e30nacHoCT,

Korato MOHTMpaTe ypeaa.

m Camo npu KayecTBEHO BrpaxaaHe cbrnac-
HO MHCTPYKLMATa 3a MOHTaX ce rapaHtupa
curypHocTtTta npu padota. NHctanmpalumar
€ OTrOBOPEH 3a 6e3ynpPeyHoTo PYHKLIMOHN-
paHe Ha MACTOTO Ha MOCTaBfAHE.

m [IpoBepeTe ypeaa cnea pasonakoBaHeTo.

Mpn TPAHCMOPTHM NOBPEAN He BK/IOUBANTE.

m CasieTe OT KamepaTa 1 OT BpaTaTta onako-
BbUHMA mMaTepuan n o6nensawioto hoamo
npeav BbBeXxaaHe B ekcrnaoatauua.

® Hpukora He OTCTpaHABaWTe NPO3pPavyHOTO
honmno oT BBbTPELWHAaTa cTpaHa Ha Bparara.

= CnasBanTe MOHTaXHUTE MHCTPYKLUUK 3a
MOHT&X Ha akcecoapuTe.

» MebGenute 3a BrpaxgaHe TpAdBa aa ca yc-
TonumBmM Ha Temnepartypu o 90 °C, a rpa-
HUYeLnMTe NpeaHn yactn Ha medenu - Ha
Temneparypu oo 65 °C.

= YpenObwT Aa He ce MOHTUpa 3ad AekopaTuB-
Ha BpaTa Win Bparta Ha wkad. Hannue e
OMacHOCT OT nperpABaHe.

® |[/I3BbpLIETE BCUYKM AEVNHOCTU MO U3PA3Ba-
He Ha mebenuTe npean NocTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkute. OTcTpaHeTe
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CTPY)XKUTE, Te MoraT Aa 3actpatlar (yHK-
LUMOHNPAHETO Ha eeKTPUYECKUTE KOMMO-
HEeHTH.

» Camo creunannsmpaH ekcnepTeH nepco-
Ha/l MOXe [ia CBbp3Ba ypeaa 0es Lekep.
Mpu noBpean nopaan HenpaBuIHO CBBbP3-
BaHe NpasBoTO Ha rapaHuuA oTrnaaa.

/A NPEOYNPEXOEHMUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

YacTute, KOUTO MO Bpeme Ha MOoHTaxa ca
[NOCTBMHKW, MOraT fa ca C oCTpu pbOoBE 1 Aa
fosefart 0 NopA3BaHe.

» Hocerte 3awntHn pbkasnum

/A NPEOYNPEXOEHMUE — OnacHocT oT

noxap!

Ynotpebarta Ha yab/keH kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexara v HepaspelleHn agantepn

npeacras/nABa ONacHOCT.

» He nsnonssante paskJoOHUTENN NN YO BI-
XUTENN.



17.2 EneKTpUyecKo cBbp3BaHe

3a na MOXeTe CUTYPHO Aa CBbpXEeTe ypeaa enekTpu-
Yecku, crassanTe Tesun ykasaHua.

A MNPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

HekoMMNeTeHTHO M3BBLPLIEHO MHCTaAMpaHe npeacTasna-

Ba OMAaCHOCT.

» CaMO0 eNeKTPOTEXHMK MOXE Aa MOCTaBA KOHTaKT
U1 ga CMeHA CBbp3BallMA NPOBOAHUK NPW cnassa-
He Ha peneBaHTHUTE NpeanncaHna.

» BktoueTe ypeda KbM MHCTaNMpaH B CbOTBETCTBUE C
N3NCKBaHWATA 3alUMTEH ENEeKTPUUYECKN KOHTaKT.

» B cnyuait ue cnen MOHTaxa HAMA AOCTLM OO Lience-
na, OT cTpaHaTa Ha MOHTaxa TpAdBa Aa e HanyeH
cenapaTop 3a BCUYKKN MOJIOCKU C KOHTAKTEH OTBOP
OT MUHUMYM 3 MM. 3alwmTarta npu gonup TpadBa aa
Ce rapaHTMpa 4ypes BrpaxaaHeTo.

17.3 OKOMMNJNIEKTOBKA Ha fOCTaBKaTa

Cnen pasonakoBaHETO NPOBEPETE BCMUKM YacTu 3a
LeTn, nonyyeHn npn TpaHCnopTnpaHeTo, N KOMIIEeKT-
HOCTTa Ha gocrtaBKarta.

17.4 Llika¢ 3a BrpamgaHe

TyK e oTKpueTe yKasaHuA 3a CUTYPEH MOHTaX.

BHUMAHMUE!

CTpyxKkute morar ga saowat pyHKUMATA Ha eneKkTpu-

UYECKNTE KOMIMOHEHTH.

» /I3BbpLIETE BCUYKM AEMHOCTM NO M3PA3BAHE Ha Me-
fenvTe npean NocTaBAHETO Ha ypena.

» OTCcTpaHeTe CTPYXKUTE.

= MuHuManHata BUCOUMHA Ha BrpaxkaaHe Bb3Nnaa Ha
850 mm.

m |lIkadbT 3a BrpaxgaHe He TpAGBa Aa UMa 3aaHa
CTeHa 3aj ypena.

= [lpouennTte 3a NPOBETPEHNE N CMyKaTEHUTE OTBO-
pu He TpAGBa Ja ce NoKpuBeaT.

m  Mebenute 3a BrpaxaaHe TpAdBa [a ca YyCTONYMBY
Ha TonnnHa ao 90 °C, a rpaHnyelLmMTe NpeaHn yac-
™" Ha mebenu - no 65 °C.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

17.5 MoHTa){H1 pa3mepu BbB BUCOK LUKaP

crnasBanTe MOHTaXHUTE pasmMepu 1 PascToaHUATA 3a
6e30MaCcHOCT BbB BUCOKMA LWKad.
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17.6 MNMoaroToBKa Ha BUCOKMUA LLIKad

1. YcraHosete anedenuHara Ha cteHara Ha wkada. @
KbMm gebenunHarta Ha cteHaTta e 3adajeHa X CTOn-
HOCT.

2. benexHKa: Tasn CTOMHOCT OTroBapA Ha pPasCToAHNe-
TO OT AOJ/IHMA OTBOP Ha NPUCbEAMHUTENHATA NaoYa
[0 OBHOTO Ha Wkada 3a BrpakaaHe.

3aBuinTe NpucbeanHUTeNHaTa niovya KbM BUCOKKUA
wkad. @

[pu TOoBa cnassanTe ycTtaHOBEHaTa X-CTOMHOCT.
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17.7 MoHTUpaHe Ha ypeaa

1. BakpeneTe pasganeuntenvte BbPXy ypeaa cropen
nebenuHarta Ha crteHaTa.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

2. benemKa:
He 3axBalyarte nan npuwmneanTe CBbp3BaLLna Npo-
BOOHWK.

4. TpoBepeTe PasCTOAHNETO A0 CbCEAHUTE Ypean.

e—— ]

—

min. 3mm |4

I
————

(oX6)

_—— I

PasctoAHMeTo A0 cbheeaHuTe ypean Tpadea aa € Mu-
HAMYM 3 MM.

5. Csanete 0T kamepara v OT BpaTata OnakoBbYHMWA
maTtepuan n o61ensaLloTo Hosmo.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului
proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuatd numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor
similare, de exemplu: in bucatariile pentru
angajatii din centrele comerciale, birouri si
alte domenii comerciale; in medii agricole;
de catre clientii din hoteluri si alte cladiri
rezidentiale; in pensiuni cu mic dejun
inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.
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ro Siguranta

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montati niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

28

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.



1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa infepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méncarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inhainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoatefi intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

n cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela i

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incélzire.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 39

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucréri de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrafi alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.
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Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca
deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului
adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
|asati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic In usa aparatului.
Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasatfi cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia

_ deschisa.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.



2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati veseld din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornifi niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==

v | X

Protectia mediului si economisirea ro

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» | dsafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-

_rul cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartati folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvaté poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai puiind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= |n modul standby, aparatul economiseste energie.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul
activat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si
forma.

P M
>
|
—/ —/ —/
90 180 360

—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—// —// —//
—/ —/
Stop Start

Nl —

Sistemul de deschidere automata
a ugsii

Deschideti automat usa.

Campurile tactile

Selectati funcitiile.

Tasta pentru ceas

Setati sau afisati ora.

Selectorul rotativ

Setali ora, durata si programele automate.

RN =

Display-ul

Afiseaza ora si durata.

Campurile tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

90-900

Selectati puterea microundelor Tn wa-
ti.
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(P] Selectati programele automate.

kg Selectati greutatea din cadrul progra-
melor.

) Selectati grill-ul.

® Setati sau afigati ora.




Start Porniti functionarea.

M Selectati memoria.

Stop Oprifi sau intrerupeti functionarea.
al Deschideti usa aparatului.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display.

Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul
rotativ pentru al activa sau dezactiva.

Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-
ratului Tn mod manual.

4.2 Modurile de incalzire

Accesorii  ro

Observatii

® |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide
manual usa.

m  Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, functionarea va fi intrerupta.

m  Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continud automat. Trebuie s& porniti manual
procesul de functionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incélzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incélzifi alimente si lichide.
v Grill Gratinati alimente.

Functionare combina- ® Coaceti sufleuri si gratenuri.
td cu microunde = Rumeniti preparate.

4.3 Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupa cum este necesar.

In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.
Nota: Suflanta de rdcire poate continua sa functioneze
si dupa ce aparatul a fost deconectat.

4.4 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare
Gratar = Gratar pentru prajire si
rumenire

= Gratar de sustinere
pentru vase

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la
emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe G©.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra O se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe C.
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ro Utilizarea de baza

6.2 incalzirea cuptorului

1. Apasati pe Start.

2. Dupa racirea cuptorului, curatati suprafetele lucioa-
se cu o solutie de apa cu detergent de vase si cu o
laveta.

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizAnd o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

6.4 Montarea suportului rotativ

Utilizali aparatul numai cu suportul rotativ montat.
1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul

cuptorului.
L

&

2. Fixati suportul rotativ [b] in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

//

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru o anumita
durata:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.
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Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si trecerea microundelor.

adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-

in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

Sticla reaza in cazul contactului

Vitroceramica cu microundele.

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

= Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza tacé-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.



Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Veseld din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

v

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

N =
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Utilizarea de baza ro

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!
Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-
cina.
» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-
rezintd un test scurt pentru vesela.

&

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedali astfel", Pagina 42

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 29
2. Instructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 31
3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 34
4. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa si
apasati o data pe Stop.
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ro Grill

8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

8.1 Setarea grill-ului

» Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

—h

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe Stop sau deschideti usa si
apasati o daté pe Stop.

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul in combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apasati pe we.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia, functia de microunde ntrerupe procesul

de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-

ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare

continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si 1l puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatifi
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

m  Puteli stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,

iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Daca este necesar, selectali una dintre optiuni:

- Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apasati pe Start.

M =~ =
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- Pentru a memora un program fara a-l si porni
imediat, apasati pe M.
v Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apasati pe M.

v Sunt afisate setdrile memorate.

2. Apésati pe Start.

9.3 intreruperea functionarii

1. Apésati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe Stop sau deschideti usa si
apasati o daté pe Stop.

10 Programele
Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu-

lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate
automat.

10.1 Setarea programului
1. Selectati programul.
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2. Apasati in mod repetat pe [Pl pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra [P] se aprinde.

Apasati pe ka.

v Lampa indicatoare de deasupra kg se aprinde, iar
pe display apare greutatea propusa.

«



4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.
Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

5. SPentru a porni procesul de preparare, apasali pe

tart.

v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.

6. Deschideli usa aparatului daca, in timpul functiona-
rii, este emis un semnal sonor.
- Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
- Inchideti usa aparatului.

10.4 Decongelarea cu automatica programelor

Programele ro

- Apasati pe Start.

10.2 intreruperea functionarii

1. Apésati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

10.3 Anularea procesului de functionare

» Apaésati de doud ori pe Stop sau deschideti usa si
apasati o daté pe Stop.

Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucati de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

Congelati alimentele In pachete plate si portionate,
la-18 °C.

2. Cantariti alimentele.

Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas plat, adecvat pentru
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau
din portelan.

Nu acoperiti cu capac.
4. Setali programul. — Pagina 36

10.5 Prepararea cu programele automate

5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

6. Desprindeti bucétile plate de carne unele de altele
si carnea tocata inainte de a le lasa sa se deconge-
leze.

7. Lasati alimentul decongelat s& stea inca 10 pana la
30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-
turii.

Bucétile mari de carne trebuie ldsate mai mult timp
decat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-
le dupa decongelare.

8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucatile

groase au eventual interiorul inca putin congelat.

Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregéti orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg

P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 Pentru orez utilizati o forma mare, nalta.
Nu folositi orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez addugati o cantitate
dubla sau tripla de apa.

PO6 Cartofi Cu capac 0,15-1,00 ®  Pentru cartofi natur, taiati cartofii proaspeti in bucati
mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o
lingura de apa si putina sare.

PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 Cantariti legumele proaspete, curatate.

Taiali legumele Tn bucati mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putina sare.
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ro Setarile de baza

Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. = Pagina 36
1. Cantiriti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecati preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . L
seta programul. 6. Lasati alimentul decongelat s& stea inca 5 pana la
2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro- 10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
unde si acoperiti-l cu un capac. Rezultatele prepardrii depind de calitatea si de natu-
3. Adaugali cantitatea de apé indicaté pe ambalaj de ra alimentelor.
producator.

10.6 Programul de preparare Combi
Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indlfimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare 3. Agezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-

Combi unde, termorezistent si de dimensiune mica.

1. Scoateti alimentele din ambalaj. 4. Setafi programul. - Pagina 36 3

2. CAantariti alimentele. 5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
seta programul. lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea
aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

| Semnalul so- = Jn' Activati si dezactivali semnalul sonor al tastelor.

nor al tastelor = OFF Nota: Semnalul sonor al tastelor este activ in Start si Stop.
¢ Modul Demo dEQ Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu functio-
neaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentanielor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

11.2 Modificarea setarii de baza 10. Pentru a parési setarea de baza, apasati pe Stop.
L. 11. Pentru a parasi meniul setarii de baza, apasati din

Cerinta: Aparatul este deconectat. nou pe Stop.

1. (l\j/lentinet,i apasate Start si Slop timp de cateva secun- Recomandare: Puteti modifica setarea in orice mo-

e. ment.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Apasali pe Start. ) 11.3 Modificarea duratei semnalului

v Pe display apare valoarea actuala.

3. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita. Cénd deconectati aparatul, este emis un semnal sonor.

4. Pentru a implementa setarea de baza, apasali pe Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.
Start. » Mentineti apasat Start timp de aproximativ 6 secun-

5. Pentru a pérési setarea de baza, apasati pe Stop. de.

6. Modificati setarea de baza £ cu ajutorul selectorului v Comutati intre o durata scurta si una lunga a sem-
rotativ. nalului.

7. Pentru a modifica setarea de bazd, apasati pe Start v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

v Pe display se aprinde setarea selectata.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.

9. Pentru a implementa setarea de baza, apasali pe

Start.
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11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate
mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la
emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe G.
v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra © se aprinde.

Curatare si ingrijire  ro

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.
3. Apasati pe G.

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe ©.
2. Apasati pe Stop.
Pentru a afisa din nou ora, apésati din nou pe ©.

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-l
cu atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curdtare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curatali aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie s& fie {inuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice asculite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Respectati indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.

12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apé cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curdtare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalzifi o cand cu apa cu céateva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.
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ro Curafare si ingrijire

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatafi suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curdtarea incorectd poate cauza deteriordri ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticlda, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Curatafi panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.
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12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizdnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatafi gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in magina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
0 spiralad din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 39

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.8 EasyClean

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curdtarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezali o lingura

in cana.

Asezali cana In mijlocul interiorului cuptorului.

Setati puterea microundelor la 600 W.

Setati durata la 3 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

. Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

N o R
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Remediati defectiunile
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13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-

vice abilitata.

13.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali sigurania din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
. Reconectali siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

2
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.
3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,

specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 42

Usa nu este inchisa complet.

» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 35

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesitd un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgarie
sau aluneca.

In zona suportului rotativ exista impuritati sau corpuri straine.
» Curatfati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.

» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentata o du-
rata.

Domeniul de setari a fost actionat accidental.
» Apésati pe Stop,

Dupa setare, nu a fost apasat Start.
» Apdésati pe Start sau stergeti setarea apasand pe Stop,

Pe display se aprind
trei zerouri.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 33

Pe afisaj este prezen-
tat M.

Este activat modul Demo.

» Dezactivati modul Demo.
- "Setdrile de baza", Pagina 38
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me- Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.

sajul E 3. 1. Opriti aparatul.
2. Asteptati 10 minute.
3. Porniti din nou aparatul.
>

Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

15 Serviciul clienti
Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideti usa apara-
tului.

[ e FD: ZNr | CE g
Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare manuala a aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele Incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-
banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Nota: Datele despre timp din tabele sunt valori orienta-
tive care depind de calitatea si natura alimentelor.
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1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vesela care nu este necesara.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 34

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
In cadrul recomandarilor de reglare sunt prezentate
adesea domeniile de timp. Reglati mai intai cea mai
scurtd durata. Daca este necesar, prelungiti durata.
Daca in tabele sunt specificate 2 valori de putere
ale microundelor si ale duiratelor, setati mai intai pri-
ma valoare a puterii microundelor si duratei, iar pe a
doua setati-o dupa emiterea semnalului sonor.

Recomandare: Daca doriti sd preparati cantitati diferite

de cele specificate in tabele, setali o duratd aproxima-

tiv dubld pentru o cantitate dubla de alimente.



16.2 Recomandari privind decongelarea si

incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o duratd mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar Tn mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setali 0 putere mai
mica a microundelor si
o duratd mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coapta doar la exte-
rior, insa in interior sa fie
inca congelata.

= Setali o putere mai
mica a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie
decongelate.

Alimentele nu trebuie s&
fie prea uscate.

m  Setati 0 putere mai
mica a microundelor.

= Reglati o duratd mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.
Adaugati mai mult
lichid.

Decongelarea cu microunde
Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Procedati astfel ro

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe
suportul rotativ.
Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-
ie sa atinga peretii cuptorului.

2. Porniti procesul de functionare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

4. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o
data sau de doua ori.

Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

5. Lasali alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in
vederea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Aliment

Greutateain g

Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W

Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 800 1. 180 1. 15
fard os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1500 1. 180 1. 30
fard os 2. 90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocatad, amestecata® 200 920 10*
Carne tocatd, amestecata® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15

© 0 N O a b~ W N =

Cand intoarceti, desprindeti bucéatile decongelate
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucatile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
Indepartati complet ambalajul.

Decongelati numai prajituri fara glazurg, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

unele de celelalte.
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Aliment

Greutateain g Puterea microunde-

lor exprimata in W

Durata in min

Carne tocata, amestecatad®*® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeur&® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2.90 2.15-20

1

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucatile decongelate.

Tndepértat,i complet ambalajul.

© ® N o o b~ W N

Amestecali din cand In cand cu atentie alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

16.4 incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea alimentelor
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Tncalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea fier-
berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-
erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi iImproscat.

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X




ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

incélzirea cu microunde a alimentelor congelate

Procedati astfel ro

. Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciala pentru microunde.

. Porniti procesul de functionare.
. Amestecati sau intoarceti ocazional, de mai multe

ori, alimentele.
Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu viteze diferite.

. Controlati temperatura.
. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucéati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14 -17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

1

Turnati putin lichid peste preparat.
Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.

2
3
4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Cand amestecali, desprindeti bucatile de carne una de alta.

incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%°8

Bauturi’ 500 ml 800 3-42°

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5%°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1°°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,56%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 ¢ 600 2-3

Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.
Controlati neaparat temperatural
Separati intre ele feliile de carne.

1
2
3
4
5
6
7
8 Turnati putin lichid peste preparat.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
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Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Supa, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢g 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 ¢ 600 6-8

Tocana 800 g 600 8- 11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

1

N

® N o o b w

Introduceti o lingurd in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlati din c&nd in cand preparatul.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetina sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatura!

Separati intre ele feliile de carne.

Turnati putin lichid peste preparat.

16.5 Preparare
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incélzite emit caldurad. Vesela se poate infier-
banta foarte puternic.

>

Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

. Verificali daca vasul utilizat incape in interiorul cup-

torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-

tul rotativ.

— Pentru prgjire utilizati o forma Tnalta.

— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,
plat.

Repartizati plan alimentele in vas.

Prepararea cu microunde

3. n cazul prepardrii cu microunde, acoperifi alimente-
le cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru
microunde.

- Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii pe
grill.

- Nu acoperifi alimentele in cazul prepararii combi-
nate cu mocrounde si grill.

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

- Inainte de taiere, Iasali carnea sa se odihneasca
inca 5-10 minute.

- Lasali sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.

Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizali intotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire inmin
delor ex-
primata
inw
Pui intreg, proaspat, 1200 g Veseld acoperi- 600 - 25-30 Tntoarce’;i la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Veseld neaco- 360 v 30-40 Asezati cu partea cu piele
de exemplu, sferturi perita in sus. Nu intoarceti prepa-
de pui + ratul.
Gratar
Aripioare de pui, ma- 800 g Veseld neaco- 360 “— 15-25 Nu Tntoarcetli preparatul.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veseld neaco- 360 v 40-50 Intoarceti preparatul o datd
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.

plu, ceafa

1

Amestecali din cand In cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Mod de  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Felii de slanina aprox. 8 f Gratar 180 v 10-15 -
elii
Friptura din carne to- 750 g Vesela neaco- 1. 600 1. - 1. 20-25  Preparati alimentele fara a
cata perita 2. 360 2. v~ 2. 25-35 e acoperi. Indltimea maxi-
ma a alimentelor este de
6 cm.
Peste de exemplu, 400 g Veselda neaco- 600 - 10-15 Daca este necesar, turnafi
bucéti de file de pes- perita apa, zeama de lamaie sau
te vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Veseld neaco- 360 v 10-15 n cazul pestelui congelat,
peritd decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4-5 bucdti Gratar 180 v 10-15 Folositi frigarui din lemn.
Sufleu, dulce, 1000 g Vesela neaco- 360 v 30-35 Tnéltimea maxima a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu branza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 v 30-35 Presarati branzéa peste ali-
grediente crude, perita mente. Indllimea maxima a
de exemplu, sufleu alimentelor este de 5 cm.
de fidea
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 v 30-40 Inaltimea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinafi
Supa, gratinata, 2-4 cani  Vesela neaco- - “~ 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 ¢ Vesela acoperi- 600 - 5-10' Taiati alimentele Tn bucali
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 ¢ Vesela acoperi- 600 - 10-15" -
ta
Frigarui de legume 4-5 bucati Gratar 180 v 15-20 Folositi frigarui din lemn.
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8-10' Taiali alimentele in bucafi
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11-14 Taiati alimentele n bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15-22° Taiati alimentele in bucéti
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1. - 1. 57 Adaugali o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 12-15  de lichid.
2. 180

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Orez 250 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1. 6-8 Adaugali o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 15-18 de lichid.
2. 180
Prajire preliminara a  2-4 felii Gratar - v Prima -
feliilor de paine parte: 2-4
A 2-a par-
te: 2-4
Gratinare a feliilor de  2-6 felii Gréatar - v 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Veseld acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Vesela acoperi- 600 - 6-8 Ocazional, amestecali bine

plu, budinca, instant

ta

budinca de 2 - 3 ori cu te-
lul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezali forma Pyrex pe suportul

rotativ.

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W

Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2.10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incélzi- Duratain min Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinali 360 “v 35-40 Asezali forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.
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17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar
corespunzator instructiunii de montaj este
garantata siguranta la utilizare. Instalatorul
este responsabil pentru functionarea
ireprosabila la locul de instalare. A

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in
timpul transportului, acesta nu trebuie pus
in functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe
partea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

m Mobilierul in care se efectueaza
incorporarea trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile
frontale ale corpurilor de mobilier adiacente
trebuie sa rezite la temperaturi de pana la
65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi
decorative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier Tnainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea
componentelor electrice ar putea fi
afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor
rezultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in sigurantd aparatul la refeaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatd doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o priza cu contact de
protectie instalatd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

17.3 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici gasiti indicatii privind montarea in siguranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartati aschiile.
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Inaltime minima de incorporare este de 850 mm.
Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

» Qrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.

= MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~600 __ e

Bsd

1= —
550 | = 5¢

Sy ) 360

T =

17.6 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legaturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

| /)
@Q\@' |

4 \(18’5_\( 5\

20-19( 175 ||17-16 ‘( 7

) !

mm

x=140)\x=147) \x=154) U
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17.7 Montarea aparatului

1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea
peretelui.

1

20 19 8

(DR iy P o T e A

16 s e s -
2. Nota:

Nu strangulafi si nu indoiti cablul de conectare.

>

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.

3. Tnsurubat,i aparatul pana cand acesta este aliniat in
centru.
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4. Verificati distanta fatd de aparatele adiacente.

e——— ]

—

min. 3mm —»{i&

(o))

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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